LEI MUNICIPAL N° 784/2013

SUMULA: “DISPOE SOBRE A
REFORMULACAO DO CODIGO DE
VIGILANCIA SANITARIA DO MUNICIPIO
DE  CARLINDA, E DA  OUTRAS
PROVIDENCIAS”.

A CAMARA MUNICIPAL DE CARLINDA,
Estado de Mato Grosso, no uso de suas atribuicdes
legais, aprovou e eu, GERALDO RIBEIRO DE
SOUZA, Prefeito Municipal, sanciono a seguinte
Lei:

TITULO |
DA PROTECAO, PROMOCAO E PRESERVACAO DA SAUDE
CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Artigo 1° Fica reformulado o Cddigo de Vigilancia Sanitaria do Municipio de Carlinda que
dispde sobre a protecdo, promogdo e preservacao da salde, nos aspectos relativos a Vigilancia
Sanitéria e de Preservacdo do Meio Ambiente, e tem os seguintes objetivos:

I - promover a melhoria da qualidade do meio ambiente, garantindo condigdes de salde,
seguranca e bem-estar publico;

Il - assegurar condi¢des adequadas de qualidade na comercializagdo e consumo de bens
e servicos de interesse a saude, incluindo procedimentos, métodos e técnicas que as afetam;

111 - assegurar condi¢Oes adequadas para a prestacdo de servicos de salde;

IV - executar a¢des visando o controle de fatores de riscos a saude.

Artigo 2° Cabe & Secretaria Municipal de Saude coordenar as acdes de que trata esta Lei e
elaborar as Normas Técnicas que as regulam.

Paragrafo unico. A destinagdo de verbas publicas ficard sob a fiscalizacdo da
Secretaria Municipal de Saude e do Conselho Municipal de Saude, s6 podendo ser repassadas



as instituicbes publicas, salvo quando se tratar de servigcos especiais ou complementares, a
critério da propria Secretaria.

Artigo 3° A Vigilancia Sanitaria deve organizar servigos de captacdo de reclamacbes e
dendncias, divulgando periodicamente os dados recolhidos.

CAPITULO 1l

DA VIGILANCIA SANITARIA
Secéo | A
ESTRUTURA E COMPETENCIA

Artigo 4° Para os efeitos desta Lei entende-se por Vigilancia Sanitaria o conjunto de acdes
capaz de eliminar, diminuir ou prevenir riscos a salde e de intervir nos problemas sanitarios
decorrentes do meio ambiente, da producéo e circulacdo de bens e de prestacdo de servicos,
abrangendo o controle:

I - de bens de consumo que direta ou indiretamente se relacionam com a salde
compreendida as etapas e processos, desde a producdo até o consumo;

Il - da prestacdo de servigos que se relacionam direta ou indiretamente com a salde,
excluindo os estabelecimentos cujo controle e fiscalizacdo é de competéncia do 6rgéao
Estadual ou Federal;

111 - da disposi¢cdo dos residuos sélidos e/ou poluentes, bem como monitoramento da
degradacdo ambiental resultante deste processo;

IV - de ambientes insalubres para 0 homem ou propicios ao desenvolvimento de
animais sinantropicos;

V - de planejar, executar, avaliar, regular e divulgar o desenvolvimento das ac¢Oes da
Vigilancia Sanitaria.

Artigo 5° O controle sanitario compreendera, entre outras acoes:

| - vistoria;

Il - fiscalizagéo;

111 - lavratura de autos;

IV - intervencao;

V - imposicdo de penalidades;

VI - trabalho educativo;

VIl - coleta, processamento e divulgacdo de informacbes de interesse da vigilancia
sanitéria.



Artigo 6° As acles de vigilancia sanitaria sdo privativas do 6rgdo sanitario, indelegaveis e
intransferiveis a outro 6rgdo, mesmo aos pertencentes a administracao direta.

Artigo 7° As acles de vigilancia sanitaria serdo exercidas por autoridade sanitaria competente
que, apos exibir a credencial de identificacdo fiscal, tera livre acesso aos estabelecimentos e
ambientes sujeitos ao controle sanitario.

Paragrafo anico. A fiscalizacdo estender-se-4& a publicidade e a propaganda de
produtos e servigos sob controle sanitario.

Artigo 8° Para efeito desta Lei, entende-se por:

| - autoridade sanitaria: agente politico ou funcionario legalmente empossado, aos quais
sdo conferidos prerrogativas, direitos e deveres do cargo ou do mandato;

Il - dirigente: os coordenadores, indicados pela Secretaria Municipal de Saude,
empossado, provido no cargo que lhe confere prerrogativas, direitos e deveres para o
exercicio da funcdo de coordenacéo.

111 - fiscal sanitario: funcionario a servi¢o do 6rgdo sanitario, empossado, provido no
cargo que lhe confere prerrogativas, direitos e deveres para o exercicio da funcdo de
fiscalizacdo.

Artigo 9° Sdo autoridades sanitarias e fiscais:
| - Secretario de Salde;
Il - Dirigentes da Vigilancia Sanitéria;
111 - Fiscal Sanitario.

Artigo 10 Compete a autoridade sanitaria e aos fiscais sanitarios:
I - exercer o poder de policia sanitaria;
Il - ter livre acesso aos estabelecimentos sujeitos ao controle sanitario para proceder a:
a) vistoria;
b) fiscalizagéo;
¢) lavratura de autos;
d) interdicdo cautelar de produtos, servigos e ambientes;
e) execucéo de penalidades;
f) apreenséo e/ou inutilizacdo de produtos sujeitos ao controle sanitario.
111 - é privativo da autoridade sanitaria:
a) licenciamento;
b) instauracdo de processo administrativo e demais atos processuais.

Secéo 11
DOS ESTABELECIMENTOS SUJEITOS AO CONTROLE SANITARIO



Subsegdo |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Artigo 11 S3o sujeitos ao controle sanitario os estabelecimentos de interesse da salde, de
comercializacdo, abastecimento e armazenamento de produtos alimenticios, atividades
ambulantes, congéneres, relacionados no Anexo |.

8 1° Entende-se por estabelecimento de interesse da satde aquele que exerca atividade
que, direta ou indiretamente, por suas condi¢des de higiene, possa provocar danos a satde da
populacéo.

§ 2° Os estabelecimentos sujeitos a acdo fiscalizadora dos servicos de Vigilancia
Sanitaria deverdo fixar em local visivel ao publico o numero do telefone e o endereco do
orgdo responsavel pela fiscaliza¢do sanitéria.

Artigo 12 Os responsaveis pelos estabelecimentos sujeitos a fiscalizacdo respondem pelas
infracBes sanitarias.

Subsecao Il
FEIRAS LIVRES E MERCADOS DE ABASTECIMENTOS

Artigo 13 A venda de produtos pereciveis, de consumo imediato ou mediato, em feiras, serd
autorizada pelo Poder Publico Municipal, desde que observadas as normas de higiene, as
condigdes locais apropriadas e o perfeito estado de conservacao dos produtos.

8 1° Compete a Vigilancia Sanitaria aprovar, organizar, supervisionar, orientar e
fiscalizar a instalagéo e funcionamento das feiras e mercados de abastecimentos, articulando-
0s com os orgdos envolvidos.

8 2° A organizagdo, promogao e divulgagédo de feiras e mercados de abastecimentos
poderdo ser executadas por érgdo proprio, desde que ndo traga prejuizos a comunidade.

Artigo 14 Fica facultado ao Poder Executivo Municipal, o direito de transferir, modificar,
adiar, suspender, suprimir ou restringir a realizacdo de qualquer feira, levando em
consideracao:

I - impossibilidade técnica;

Il - desvirtuamento das finalidades originais;

I11 - distdrbio no funcionamento da vida comunitaria;

IV - 0 descumprimento das normas de higiene e saude publica.

Artigo 15 Os estabelecimentos ou locais de exposicdo e comercializacdo de produtos
alimenticios, bebidas, artesanato livre e similares, deverdo observar as regras abaixo:
I - usar recipientes com tampas adequadas para recolhimento de detritos e lixo;



Il - usar copos, pratos e talheres descartaveis, bem como manter uma pia para lavagem
e desinfeccdo de utensilios;

11 - os manipuladores de alimentos deverdo usar roupas adequadas e limpas, cabelos
presos com touca ou similar, bem como ndo utilizar brincos, anéis e outros adornos;

IV - sempre portar a Carteira de Saude e cadastro da Secretaria Municipal de
Agricultura;

V - contar com mesas impermeaveis para manipulacdo de alimentos;

VI - somente serd permitida a reutilizacdo de 6leo se comprovado néo ter atingido o
limite de saturacdo, aferido por fita propria para este fim;

VIl - ser4 permitido comercializar vidraria e/ou enlatados somente aos produtores
artesanais cadastrados na Secretaria Municipal de Agricultura e autorizados pela Vigilancia
Sanitéria;

VIII - é proibido o comércio de animais vivos ou seu abate no local de funcionamento
das feiras.

Artigo 16 Cabe a Vigilancia Sanitaria inspecionar a qualidade dos produtos alimenticios
comercializados a varejo, independentemente do local em que ocorra o comércio.

Subsecao 111
DOS HOTEIS, MOTEIS E ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Artigo 17 Os estabelecimentos previstos nesta subsecdo deverdo atender os seguintes
requisitos:

I - as lougas, talheres e utensilios de copa e cozinha deverdo ser higienizadas de forma
adequada, ndo sendo permitida a lavagem pura em agua corrente fria, em baldes, tonéis ou
outros vasilhames;

Il - apresentar perfeita condicdo de higiene e conservacdo nas copas, cozinhas e
despensas, sendo passivel de apreenséo e inutilizacdo imediata, o material danificado, lascado
ou trincado.

111 - devera haver rampa de acesso aos portadores de necessidades especiais;

IV - devera haver protecdo nas sacadas e corrimdo em todas as escadas de acesso a
outros pisos;

V - as piscinas de uso coletivo deverdo ter grade de protecdo e monitoramento da agua,
com registro;

VI — havera, no minimo, uma cadeira de banho para deficientes fisicos.

Artigo 18 Os hotéis, motéis, pensdes e similares também deverdo observar o seguinte:

I - as roupas de cama, cobertas e toalhas de banho deveréo ser higienizadas de forma
adequada, embaladas de forma individual e armazenadas em armarios fechados;

Il - a limpeza e desinfec¢éo periodica dos maéveis e assoalhos;



111 - os motéis deverdo disponibilizar preservativos aos seus clientes;

IV - efetuar a troca de roupas de cama, mesa e banho diariamente, ou na mudanca de
clientes, sendo vedado o seu uso sem prévia lavagem e higienizacao;

V - as instalagBes sanitarias de uso geral deverdo ser separadas por sexo, COm acessos
independentes;

VI - a lavanderia e a rouparia deverdo ser proprias ou terceirizadas com &rea exclusiva,
com paredes, forro e piso impermeaveis.

Artigo 19 As banheiras dos estabelecimentos de que trata esta secdo deverdo ser lavadas e
desinfetadas a cada banho, o sabonete serd fornecido a cada cliente e os restos, se houver,
serdo inutilizados, vedada a sua reutilizagéo.

Artigo 20 E obrigatéria no interior dos apartamentos dos motéis, a divulgacdo de informagdes
sobre Doencas Sexualmente Transmissiveis, em especial da Sindrome da Deficiéncia
Imunolégica Adquirida (AIDS).

Artigo 21 E obrigatéria a troca dos colchdes destes estabelecimentos, respeitando o prazo de
validade e as condi¢des de higiene dos mesmos.

Artigo 22 A desobediéncia as determinacdes desta subsecdo torna os infratores sujeitos a
interdicdo do estabelecimento, além da multa pecuniaria.

Subsecéo IV
DAS ATIVIDADES AMBULANTES

Artigo 23 Consideram-se atividades ambulantes, para efeito desta Lei, toda e qualquer forma
de atividade que, regularmente licenciada, seja exercida de maneira itinerante em logradouros
publicos.

Paragrafo Unico. A atividade ambulante constitui-se em:

a) continua — a que se realiza continuamente ainda que tenha carater periodico;

b) eventual — a que se realiza em época determinada, em especial em ocasides de
festejos ou comemoracoes.

Artigo 24 A atividade ambulante é exercida com o emprego de:
| - veiculo automotor ou tracionavel;
11 - barracas, balcdes, bancas ou tabuleiros;
11 - cesta ou caixa de tiracolo;
1V - mala;
V - pegueno recipiente térmico;
V1 - outros de natureza similar.



Paragrafo unico. Os equipamentos tratados neste artigo obedecerdo aos padrBes
previamente aprovados pela Prefeitura Municipal e pela Vigilancia Sanitaria Municipal.

Artigo 25 O exercicio da atividade ambulante dependera de prévio licenciamento de
funcionamento da Prefeitura Municipal e do Alvara Sanitéario, sujeitando-se o ambulante ao
pagamento da taxa correspondente, estabelecida pelo Departamento de Tributacdo da
Prefeitura.

8 1° A licenca sera pessoal e intransferivel, concedida em carater precério, pelo prazo
maximo de um ano, podendo ser renovada anualmente.

8 2° Da licenga de funcionamento constardo os seguintes dados, além de outros
determinados pela Prefeitura Municipal:

a) identificacdo do ambulante;

b) ramo de atividade licenciada;

c) local e horéarios permitidos para o exercicio da atividade;

d) validade da licenga;

e) descricdo dos equipamentos utilizados no exercicio da atividade.

§ 3° O tempo maximo permitido para permanéncia em um mesmo local € de 12 (doze)
horas, acrescido do tempo necessario para a limpeza da area.

§ 4° O vendedor ambulante estacionado em logradouro publico fora do horario
licenciado, estara sujeito as sancdes previstas nesta lei.

Artigo 26 Cumpre ao licenciado:

I - manter seus equipamentos em bom estado de conservacgéo e aparéncia;

Il - manter limpa a area num raio de 05 (cinco) metros do local autorizado, e dispor de
recipiente para recolhimento do lixo;

11 - atender além das disposicGes deste codigo as demais disposi¢cBes constantes nas
legislagbes municipais pertinentes.

Artigo 27 E proibido ao comércio ambulante:

I - vender bebidas alcodlicas;

Il - estacionar em local que prejudique o transito de veiculos e/ou de pedestres, ou
comeércio estabelecido e a estética da cidade;

I11 - estacionar a menos de 05 (cinco) metros, contados do alinhamento, ou em pontos
gue possam perturbar a visdo dos motoristas;

IV - localizar-se em frente a ponto de parada de coletivos e na diregdo de passagem de
pedestres;

V - localizar-se a menos de 50 (cinquenta) metros dos mercados de abastecimento,
exceto se este ambulante comercialize produtos diferentes destes estabelecimentos;



VI - apregoar mercadorias em voz alta ou molestar transeunte com o oferecimento de
artigos postos a venda;

VII - ingressar em veiculo de transporte coletivo para efetuar a venda de seu produto;

V111 - exercer atividades diversas da licenciada;

IX - trabalhar e deixar o equipamento estacionado, fora dos horarios e locais
estabelecidos para atividade licenciada;

X - utilizar veiculo, barraca, banca e demais equipamentos que nao estejam de acordo
com o modelo aprovado pelo érgdo municipal competente;

XI - alterar o modelo de equipamento aprovado pelo 6rgdo municipal competente;

XII - utilizar caixa, caixote, vasilhame ou similar, nas proximidades do equipamento
licenciado, ainda que para depdsito de mercadoria de qualquer outro fim;

X111 - o contato direto com género alimenticio ndo acondicionado individualmente;

XIV - o0 uso de fogareiro, exceto quando previsto no equipamento padronizado pela
Vigilancia Sanitaria Municipal,

XV - usar copos, pratos ou talheres que ndo sejam descartaveis;

XVI - colocar mesas e cadeiras, para acomodar os consumidores, no local em que esteja
estacionado.

Artigo 28 Podera ser concedida licenca para 0 comércio ou servico ambulante das seguintes
atividades:

I - alimentacdo preparada no local, desde que formalizado parecer técnico da Vigilancia
Sanitaria Municipal, aprovando a comercializagdo do produto;

Il - venda de mercadorias previamente liberadas pela Vigilancia Sanitaria Municipal e
Poder Executivo Municipal, em domicilio ou estacionamentos;

11 - venda de produtos alimenticios, desde que procedentes de fabrica registrada e
licenciada pelo 6rgdo competente da saude publica;

IV - venda de frutas em geral, contanto que estejam devidamente acondicionadas e ndo
prejudiquem a limpeza do logradouro publico;

V - venda de balas, bombons e congéneres.

Subsec¢do V
DOS ESTABELECIMENTOS DE INTERESSE DA SAUDE

Artigo 29 Todos os estabelecimentos de interesse da salde e passiveis de fiscalizacdo da
Vigilancia Sanitaria deverao estar dentro das normas estabelecidas por este Codigo e observar
0 seguinte:

| - ter area livre de focos de insalubridade, de objetos em desuso e de animais, sendo
vedado o acesso direto do estabelecimento a residéncia;

Il - as instalacBes fisicas como piso, parede e teto devem possuir revestimento liso,
impermeével e lavavel,



I11 - devem ser mantidos integros, conservados, livres de rachaduras, trincas, goteiras,
vazamentos, infiltracOes, bolores, descascamentos, dentre outros e ndo devem transmitir
contaminantes aos alimentos, cuja area de manipulacédo deve ser revestida em cor clara;

IV - portas e janelas em bom estado de conservacdo e limpeza, com superficie lisa de
facil limpeza contendo, quando o estabelecimento for comércio de alimentos, protecdo contra
insetos e roedores. As portas de acesso as &reas de manipulagdo de alimentos terdo
fechamento automatico, livre de macanetas;

V - os locais deverdo atender as condi¢des de iluminacgdo e ventilagdo condizentes com
a natureza do trabalho e a auséncia de fontes de calor, inclusive nos pavimentos superiores ao
térreo;

VI - as construcdes com mais de um pavimento deverdo ter rampas e escadas,
observando as normas vigentes referentes a seguranca do trabalhador e aos direitos dos
portadores de necessidades especiais;

VII - os estabelecimentos que fornecerem refeicdes aos funcionarios sdo obrigados a
cumprir as condi¢des das Normas Técnicas Especificas;

VIl - as instalagdes hidraulicas ndo possuirdo vazamento e as instalacdes elétricas
serdo revestidas por tubulacédo e canaletas;

IX - a 4gua servida devera ser encanada para o sistema de esgoto ou fossa septica, com
tampa de concreto;

X - os ralos das areas de manipulacéo de alimentos serdo com fechamento automatico e
a caixa de gordura, localizada fora da area de manipulacdo, deve apresentar bom estado de
conservagdo e funcionamento;

XI - a ventilacdo devera ser adequada as atividades desenvolvidas;

XII - as éreas de preparo de alimento serdo de acesso restrito aos que nela trabalham,
protegidas da entrada de insetos e roedores e contardo com sistema de exaustdo que garanta o
conforto térmico do ambiente e a salubridade dos manipuladores;

X111 - o estabelecimento que usa dgua de poco artesiano ou semi-artesiano é obrigado a
fazer analise semestral para comprovacdo da potabilidade da agua, cujo laudo ficara visivel e
a disposicédo da vigilancia sanitéria para fiscalizacéo;

XIV - independentemente da origem da agua, 0s reservatorios sofrerdo limpeza
semestral, realizada por profissionais capacitados a emitir o respectivo laudo;

XV - todos os recipientes de contencdo de lixo dispostos no interior dos
estabelecimentos conterdo, obrigatoriamente, sacos plasticos, tampas e acionamentos de
pedal. Os depositos temporarios de lixo, localizados na area externa, serdo em local isolado,
protegidos do sol, da chuva, de animais e de pessoas estranhas ao estabelecimento;

XVI - o0s equipamentos deverdo ser em numero adequado a atividade e a demanda e
estar em bom estado de conservacdo e limpeza, com a manutencdo periodica e revisdes do
maquinario, atualizadas e registradas por escrito;



XVII - as camaras frias, refrigeradores e freezers deverdo estar em bom estado de
conservacdo e funcionamento e conterdo termdmetro de controle de temperatura devidamente
registrado;

XIX - o0s equipamentos, méveis e utensilios que entrarem em contato com alimentos
devem ser de material impermeavel, resistentes a corrosdo e a repetidas operacoes de limpeza
e desinfeccdo e mantidos em adequado estado de conservacao;

XX - 0s estabelecimentos de interesse da salde passiveis de fiscalizacdo da Vigilancia
Sanitaria deverdo ter disponiveis aos funcionarios todos os EPI (Equipamento de Protecdo
Individual) exigidos por lei;

XXI - os produtos de limpeza ou similares serdo armazenados em local préprio e
adequado, onde ndo oferecam risco de contaminacdo. Quando destinados a venda, estes
produtos devem estar apartados dos géneros alimenticios ou isolados em local sujeito a
aprovacao da Vigilancia Sanitéria;

XXII - o controle semestral de pragas, nos estabelecimentos de que trata esta lei, sera
obrigatério e demonstrado por Laudo emitido por empresa de dedetizacao, licenciada pela
Vigilancia Sanitéaria do Estado, para este fim;

XXIII - os estabelecimentos de interesse da satde deverdo dispor de manual de Boas
Préticas de Higiene e Manutencdo e Procedimento Operacional Padrao (P.O.P.);

XXIV - todos os estabelecimentos deverdo dispor de extintor de incéndio conforme
legislacéo propria e orientacdo do corpo de bombeiro;

XXV - somente sera permitida a reutilizacdo, quando for o caso, do 6leo de cozinha, se
comprovado nao ter atingido o limite de saturagdo, aferido por fita propria para este fim.

XXVI - é proibida a reutilizacdo de embalagens para armazenar qualquer produto e/ou
alimento;

XXVII - é proibido expor a venda ou entregar ao consumo produtos cujo prazo de
validade ndo esteja visivel, esteja vencido ou alterado;

XXVIII - a maionese, catchup ou mostarda devem ser oferecidas exclusivamente em
saches, sendo proibido o uso de bisnagas para acondicionamento destes produtos;

XXIX - nos estabelecimentos de interesse da salde, quando da coleta de alimentos ou
qualquer outro produto para analise técnica, a autoridade sanitaria sera responsavel pela coleta
e 0 estabelecimento sera obrigado a fornecer o produto na quantidade necessaria, exigida pelo
MT laboratorio;

XXX - os medicamentos devem ser vendidos exclusivamente em farmécias e/ou
drogarias, onde haja responsavel técnico, conforme legislacdo pertinente;

XXXI - o0s estabelecimentos sujeitos ao controle sanitario deverao dispor de bebedouros
e copos descartaveis, em local de facil acesso, para clientes e funcionarios;

XXXII - nos locais de uso coletivo, total ou parcialmente fechados, é proibido o uso de
cigarros, cigarrilhas, charutos, cachimbos, narguiles ou qualquer outro produto fumigeno,
derivado ou ndo do tabaco. Os estabelecimentos devem conter, afixadas em local visivel, de
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permanéncia ou circulacao de pessoas, placas de “Proibido Fumar” e, se totalmente aberta a
area, nas condicGes da legislagdo propria, placa onde se 1é€ “Local Exclusivo para Fumantes”;

XXX - os manipuladores de alimentos s@o proibidos de manusear dinheiro;

XXXI1V - todo e qualquer estabelecimento de interesse publico devera ter acessibilidade
aos portadores de necessidades especiais, na forma da legislacédo especifica;

XXXV - os estabelecimentos que armazenam produtos altamente inflamaveis deveréo
contar com dispositivos de seguranca determinados pela Lei e sujeitos a fiscalizacdo da
autoridade competente.

Artigo 30 Os estabelecimentos passiveis de fiscalizacdo e controle da Vigilancia Sanitéria
oferecerdo aos manipuladores de alimentos programas de treinamentos comprovados ou
certificados.

Paragrafo anico. Sem prejuizo do disposto no artigo 156, deste Cdédigo, 0s
manipuladores de alimentos observardo as exigéncias de conduta e higiene estabelecidas no
item 4.6 da Resolucdo de Diretoria Colegiada - RDC 216, emitida pela Agencia Nacional de
Vigilancia Sanitaria e, obrigatoriamente, portardo carteira de salde ou atestado médico
atualizado semestralmente.

Artigo 31 Os estabelecimentos de interesse da saude deverdo ter instalacfes sanitarias
adaptadas para os portadores de necessidades especiais, contendo sistema de secagem das
maos e ou papel toalha, sabonete liquido, lixeiros com saco plastico, tampa e acionamento de
pedal e acessibilidade a deficientes fisicos. Paredes, tetos e piso em bom estado de
conservagdo e limpeza. Instalagdes elétricas e hidraulicas em bom estado de conservagéo.

8 1° As instalagbes sanitarias ndo poderdo ter comunicacdo direta com &reas de
manipulagéo de alimentos.

8 2° Os vestiarios, quando houver, serdo em &reas independentes, por sexo e
apresentardo condi¢es ideais dentro das Normas Técnicas Especificas.

Artigo 32 Os servigos de limpeza, lavagem, lubrificacdo, pulverizacdo ou outros que
dissipem particulas serdo realizados em locais proprios de modo a evitar a dispersdo de
substancias toxicas para o exterior, devendo possuir, ainda, aparelhamento para evitar a
poluicdo do ar.

Artigo 33 O langcamento dos despejos e &guas servidas, na rede publica, serd precedido de
filtros apropriados ou pogos convenientemente dispostos, de forma a reter os materiais
poluentes.

Artigo 34 Os estabelecimentos de trabalho em geral deverdo manter em perfeito estado de
conservacao, manutencao e higiene seus equipamentos, maquinas e utensilios.
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8 1° Estes estabelecimentos deverdo ter Manuais de Boas Préaticas de Manipulagdo de
Produtos Alimenticios e de Manutencdo de Maquinarios e manté-los em local visivel e de
facil acesso a quem interessar.

§ 20 E expressamente proibida a entrada ou permanéncia de animais vivos, de qualquer
espécie, nestes estabelecimentos, salvo no caso de cdo guia ou quando se tratar de clinicas
veterinarias ou de estabelecimentos que se destinem ao comércio de animais.

Artigo 35 Os compartimentos especiais que abrigam fonte geradora de calor deverdo ser
isolados termicamente.

Artigo 36 A Concessionaria competente para captacao, tratamento, cloracdo e abastecimento
de &gua potével, deverd fornecer, até o 10° dia de cada més, ao Departamento de Vigilancia
Sanitéaria do Municipio, o relatério de controle de qualidade fisico-quimica e microbioldgica
da agua destinada ao abastecimento da populacgéo.

Artigo 37 Para construgéo, reforma, instalagéo e funcionamento de qualquer estabelecimento
comercial ou industrial, relacionado no Anexo I, é necessario além do cumprimento as
Normas Técnicas Especificas de cada area, a autorizacdo da Vigilancia Sanitaria.

Artigo 38 As autarquias, fundagBes, empresas pulblicas e sociedades de economia mista,
aplicam-se, no que couberem, as disposicdes contidas na sec¢éo II.

Subsecéo VI
DA HIGIENE NAS RESIDENCIAS PARTICULARES

Artigo 39 As residéncias particulares e construgdes em geral obedecerdo aos requisitos de
higiene indispensaveis para a protecdo da salde dos moradores e usuarios.

§ 1° As residéncias e seus congéneres estdo sujeitas a fiscalizacdo e sanc¢des da
vigilancia sanitaria, a bem da saude publica.

8 2° O proprietario e o usuario do imovel respondem solidariamente e serdo
responsaveis, perante a Vigilancia Sanitaria e a Secretaria Municipal de Saude, pelas
condigdes de higiene, limpeza e salubridade das residéncias.

Artigo 40 A Prefeitura Municipal, através de normas técnicas, fixara as condigdes de higiene
exigidas para cada tipo de imdvel.

Subsecéo VII
DAS CRECHES E ESCOLAS
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Artigo 41 Os locais destinados ao atendimento de criancas de zero a trés anos, denominados
creches, deverdo obedecer as Normas Técnicas Especificas, bem como possuir:

I - bercério localizado em &rea propria;

Il - salas destinadas a recreagdo com materiais didaticos, cadeiras e mesas adequadas a
cada faixa etéria;

111 - cozinha para o preparo de mamadeiras e/ ou complementos alimentares;

IV - espacos, ambientes e utensilios adequados para as refei¢fes das criancas;

V - local proprio e adequado para banho, troca e higiene das criangas;

VI - instalacBGes sanitarias exclusivas e independentes das instalacGes destinadas aos
adultos;

V11 - compartimentos exclusivos e seguros, providos de portas e fechaduras, destinados
a guarda de material de limpeza, de forma que impeca 0 acesso das criancas;

V111 - compartimentos individuais para os pertences (tolhas, escovas de dente, etc.) das
criangas, para evitar transmisséo de doengas;

IX - a &rea externa devera atender as normas Técnicas Especificas em estrutura, higiene
e seguranca e as caixas de areia, se houver, sofrerdo tratamento adequado a evitar o bicho
geografico, ou outra contaminacéo;

X - é proibida, nas dependéncias das creches e escolas, a criagdo ou permanéncia de
animais de qualquer espécie, salvo se houver autorizacdo de Médico Veterinario responsavel
técnico da Vigilancia Sanitéria.

) Subsegao VIII A
DAS FUNERARIAS, CEMITERIOS E CONGENERES

Artigo 42 Os necrotérios contardo com salas de necropsia com area ndo inferior a dezesseis
metros quadrados, paredes revestidas até a altura de dois metros, no minimo, e piso de
material antiderrapante, resistente e impermeavel. As quinas e 0s cantos da sala devem ser
arredondados (formando um angulo de 60°), de forma a evitar o acumulo de sujeira e 0 piso
dotado de ralos.

Paragrafo Unico. Os equipamentos da sala de necropsia observardo as seguintes
condigdes:

a) mesa para necropsia de formato que facilite o escoamento de liquido, feita ou
revestida por material liso, resistente e impermeavel;

b) lavatorio ou pia com &gua corrente e dispositivo que permita a higienizacdo das
mesas de necropsia e do piso;

Artigo 43 As funerarias devem ter, ainda:
| - sala de vigilia;
Il - sala de recepcéo e espera;
111 - instalagBes sanitarias;
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IV - bebedouro em namero suficiente;
V - cdmaras frigorificas em namero suficiente para armazenar os cadaveres;

Paragrafo Unico. S&o permitidas copas, desde que instaladas em local adequado e que
atendam as Normas Técnicas Especificas.

Artigo 44 O transporte do cadaver so podera ser feito em veiculo exclusivamente destinado a
este fim.

Paragrafo Unico. Os veiculos deverdo, no local em que pousar o caixdo funebre, ter
revestimento de material impermeéavel e ser lavados e desinfetados apds o uso.

Artigo 45 Os sepultamentos sé poderdo realizar-se em cemitérios licenciados pela Prefeitura.

Artigo 46 Nenhum cemitério sera aberto sem a prévia aprovacdo dos projetos pelas
autoridades municipais competentes.

Artigo 47 As autoridades municipais competentes poderdo ordenar a execucdo de obras ou
trabalhos que assim considerados necessarios para 0 melhoramento sanitario dos cemitérios,
assim como a interdi¢do temporéaria ou definitiva dos mesmaos.

Artigo 48 Dependem de autorizacdo das autoridades sanitarias, em observancia das normas
técnicas e regulamentares:

I — As exumacdes dos restos que tenham cumprido o tempo assinalado para sua
permanéncia no cemitério;

Il — O translado e depdsito de restos humanos;

Il — A entrada e saida de cadaveres do territorio nacional.

Artigo 49 As administracdes dos cemitérios adotardo medidas necessarias a evitar que se
empoce agua nas escavagoes e sepultamentos.

8 1° Os mausoléus, catatumbas e urnas serdo conservados em condicfes de nao
coletarem agua.

8 2° Os vasos, jarras, jardineiras e outros ornamentos também ndo poderdo conter agua,
devendo os receptaculos serem permanentemente cheios de areia.

Subsecéo IX
DAS DROGARIAS, FARMACIAS, POSTOS DE MEDICAMENTOS,
DEPOSITOS DE DROGAS E MEDICAMENTOS, DISPENSARIOS E
ESTABELECIMENTOS CONGENERES
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Artigo 50 Os estabelecimentos de que trata esta subsecdo, na forma da lei especifica, estardo
sob a responsabilidade de um técnico legalmente habilitado, mediante termo assinado perante
a Autoridade Sanitaria competente.

8§ 1° A presenca do técnico responsavel é obrigatoria durante todo o horério de
funcionamento dos estabelecimentos citados neste artigo.

8§ 2° Os estabelecimentos de que trata este artigo, poderdo manter técnico responsavel
substituto, para suprir os casos de impedimento ou auséncia do titular.

Artigo 51 Os estabelecimentos citados no artigo anterior deverdo conter:

I - armagdes e/ ou arméarios adequados, a critério da Autoridade Sanitaria competente,
para acondicionamento dos medicamentos;

Il - cofre ou armérios com chave, que oferecam seguranca, para acondicionamento dos
medicamentos psicotropicos;

I11 - lavatorio com &gua corrente.

Artigo 52 O estabelecimento que oferecer o servigo de aplicacdo de injecdo devera possuir,
no local proprio para este fim, lavatorio com agua corrente, descansa-braco e acessorios
apropriados, de acordo com Normas Técnicas Especificas, além de assegurar esterilizacdo e
cumprir com 0s preceitos sanitarios pertinentes.

Paragrafo Unico. As seringas e agulhas serdo inutilizadas e descartadas ap0s cada
aplicacdo, em local que obedeca as normas de descarte e coleta de material perfurocortante.

Artigo 53 S6 serd permitido o comércio de ervas ou plantas medicinais em estabelecimento
préprios, que deverdo manter os produtos em recipientes fechados, livre de poeira e
contaminagc&o. E vedado o comércio de qualquer substancia entorpecente.

§ 1° E vedado, também, a estes estabelecimentos, comercializar objetos de cera, colares,
fetiches e outros que se relacionem com & pratica de feiticismo e curandeirismo.

§ 2° As plantas comercializadas sob classificagdo boténica falsa, bem como as
desprovidas de acdo terapéutica e entregues ao consumo com 0 mesmo nome vulgar de outras
terapeuticamente ativas, serdo apreendidas e inutilizadas, e 0s responsaveis punidos na forma
da legislacdo em vigor.

Artigo 54 As farmécias e drogarias serdo obrigadas a estabelecer plantdo, pelo sistema de
rodizio, para atendimento ininterrupto a comunidade, consoante as normas a serem baixadas
pela Secretaria Municipal de Saude de Carlinda.

Subsecdo X
ACAMPAMENTOS EM GERAL
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Artigo 55 Os acampamentos em geral s6 poderdo funcionar com autorizacdo da Vigilancia
Sanitaria.

Artigo 56 Os acampamentos de trabalho ou recreagdo sé poderdo ser instalados em terrenos
secos e com decline suficiente para escoamento das aguas pluviais.

Artigo 57 A agua de abastecimento, qualquer que seja sua procedéncia, devera ser potavel,
com comprovacao mediante laudo.

Artigo 58 Nenhuma fossa podera ser instalada a menos de 50 (cinqlienta) metros das
nascentes de 4gua ou pocos destinados ao abastecimento.

Artigo 59 O armazenamento, em recipientes fechados, e remocdo do lixo sera de
responsabilidade dos usuarios do local.

_ Subsecao XII N
DOS INSTITUTOS E CLINICAS DE BELEZA, SALOES DE BELEZA,
CABELEIREIROS, BARBEARIAS CONGENERES DE BAIXA COMPLEXIDADE

Artigo 60 Os locais em que se instalarem institutos de beleza, saldes de beleza, cabeleireiros,
barbearias e congéneres, observarao 0s seguintes requisitos:

I - possuir certificado de habilitacdo profissional, exposto em local visivel;

Il - instrumentos em ndmero suficiente para manicure e pedicure, que permita a
esterilizacdo - no minimo individual de seis - e embalados e etiquetados de modo a comprovar
a esterilizacao;

111 - local adequado para lavagem das toalhas que serdo embaladas separadamente e de
uso individual.

Artigo 61 E proibida a instalacio ou uso de aparelho fisioterapico cujo manejo e uso seja
restrito a médicos ou fisioterapeutas.

Artigo 62 Sempre que possivel, usar-se-a material descartavel, sendo vedado o seu
reaproveitamento.

Artigo 63 Os objetos, equipamentos ou instrumentais de reuso, passardo por rigorosa

limpeza, desinfeccdo e esterilizagdo, observando os critérios de higienizacdo estabelecidos
pela Vigilancia Sanitaria.
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Artigo 64 Os estabelecimentos estéticos clinicos que oferecerem terapia por aparelhos de uso
permitido a fisioterapeutas deverdo ficar sob responsabilidade de profissional desta area,
devidamente habilitado e autorizado pela Vigilancia Sanitaria.

Paragrafo anico. Os equipamentos a que se refere este artigo ficardo instalados em sala
propria, separada do saldo de beleza.

Subsecao XII
DAS ACADEMIAS DE GINASTICA

Artigo 65 As academias de ginastica funcionardo sob a responsabilidade, de profissional
regularmente habilitado que permanecerd no local por todo o periodo de funcionamento do
estabelecimento.

Paragrafo Unico. Sera admitido responsavel substituto, desde que mediante termo de
responsabilidade firmado perante a Autoridade Sanitaria competente.

Artigo 66 As academias de ginastica deverdo exigir dos alunos exames médicos
comprovando aptiddo a préatica de exercicios fisicos.

Subsegdo XIV
DAS EDIFICACOES EM GERAL

Artigo 67 Além da especificacbes contidas no Codigo de Obras e Edificacdes, a Secretaria
Municipal de Salde podera definir normas sanitarias que deverdo ser seguidas pelo
proprietéario de edificacdes em geral, quando a aprovacgdo de seu projeto pelo 6rgdo municipal
competente.

Artigo 68 Nenhuma projeto seré aprovado sem satisfazer as condi¢des de higiene e seguranca
sanitaria.

Paragrafo Unico. A autoridade sanitaria competente podera solicitar o embargo de
construgdes, correcdes ou retificagdes, sempre que comprovar a desobediéncia as Normas
Técnicas, no interesse da saude publica.

Artigo 69 Os proprietarios possuidores a qualquer titulo sdo obrigados a conservar em
perfeito estado de asseio 0s seus quintais, patios, prédios ou terrenos.

Artigo 70 Para preservacao e manutencdo da higiene das habitagdes é proibido:
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I — Conservar agua estagnada nos patios, quintais, terrenos e areas livres abertas ou
muradas;

Il — Manter terrenos cobertos de mato, pantanosos ou servindo de depositos de lixo,
dentro dos limites urbanos do municipio;

11 — Construir instalacdes sanitarias sobre rios, riachos, corregos ou qualquer curso de
agua.

Paragrafo Unico. A infracdo a este artigo sujeitara o proprietario a multa graduada de
acordo com sua gravidade, sem prejuizo da incidéncia de Imposto Territorial Progressivo, nos
termos da legislacdo tributaria municipal vigente.

Artigo 71 Os proprietarios ou possuidores a qualquer titulo deverdo adotar medidas
destinadas a evitar a formagdo ou proliferacdo de insetos e roedores, ficando obrigada a
execucdo das providéncias determinadas pelas autoridades competentes, em seus terrenos e
edificacoes.

Artigo 72 As disposicOes desta secdo aplicam-se, no que couber, a todas edificagdes,
qualquer que seja a sua destinacao.

Subsecdo XV
DOS ESTABELECIMENTOS DE ASSISTENCIA ODONTOLOGICAE
LABORATORIOS DE PROTESES

Artigo 73 Os estabelecimentos de que trata esta subsecdo englobam os locais destinados a
assisténcia odontoldgica, tais como clinicas dentérias especializadas, policlinicas dentarias
populares, prontos-socorros odontolégicos, institutos odontolégicos e congéneres.

Artigo 74 Além da habilitacdo profissional e regulamentacdo exigidos pela norma propria,
para fins da Vigilancia Sanitéria, estes estabelecimentos s6 funcionardo com a presenca
obrigatdria do profissional responsavel, podendo manter profissional substituto, legalmente
habilitado, com termo de responsabilidade assinado perante Autoridade Sanitaria competente
para suprir 0s casos de auséncia ou impedimento do titular.

Subsecédo XVI
DAS LAVANDERIAS PUBLICAS E PRIVADAS

Artigo 75 As lavanderias publicas ou privadas deverdo ser estabelecimentos comerciais,
vedado as residéncias a lavagem de roupas de terceiros.

Paragrafo Unico. Serd permitido o uso de &gua proveniente de poco ou de outras
procedéncias, desde que comprovadamente limpa, por analise de potabilidade.
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Artigo 76 Onde ndo houver rede coletora de esgoto, as aguas residuais das lavanderias terdo
destino adequado, a critério da Autoridade Sanitaria e 6rgdos competentes, obedecendo as
Normas Técnicas Especificas.

Artigo 77 As lavanderias que ndo dispuserem de equipamentos apropriados para secagem de
roupas, deverdo ter locais destinados a esta finalidade com insolacéo e ventilacdo adequadas.

Artigo 78 O recebimento e armazenamento de roupas sujas sera separado das roupas limpas e
ambas néo terdo contato, umas com as outras.

Artigo 79 O transporte de roupas para fins de recolhimento ou entrega observara o artigo
anterior e, quando transportar roupas limpas, o fard em invélucros adequados a ndo permitir a
entrada de sujeira.

Artigo 80 E proibido as lavanderias de atendimento ao publico receberem roupas que tenham
servido aos doentes de hospitais e estabelecimentos congéneres.

Subsecdo XVII
DOS MERCADOS, SUPERMERCADOS, MERCEARIAS, ARMAZENS, DEPOSITO
DE GENEROS ALIMENTICIOS, QUITANDAS E CONGENERES

Artigo 81 Os mercados e supermercados serdo providos de instalacdes frigorificas adequadas
ao tipo de comércio.

8 1° A conservacdo de pescados, carnes, frutas e demais géneros alimenticios, nas
camaras frigorificas destes estabelecimentos, deverdo atender as condi¢fes peculiares a
tecnologia de congelamento.

8§ 2° Estes estabelecimentos, ao iniciar e encerrar suas atividades diarias, anotardo, em
planilha diaria as temperaturas registradas nos frizeres, refrigeradores, cdmaras frias e outros
locais onde sejam armazenados produtos termo sensiveis.

Artigo 82 E proibido a estes estabelecimentos realizar o abate para comercializagdo de
qualquer espécie animal, bem como é expressamente proibido o comércio ou utilizagdo como
matéria-prima de produtos de origem animal que ndo tenham sido inspecionados e/ou estejam
sem registro do Ministério da Agricultura e Abastecimento.
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Artigo 83 E proibido o armazenamento de qualquer produto, diretamente no piso ou nas
paredes, devendo estar armazenados separadamente os produtos de limpeza dos de género
alimenticio.

Artigo 84 E proibido o comércio ou utilizacdo como matéria prima, de produtos fora do prazo
de validade, em embalagens danificadas, latas amassadas, produtos sem registro e
procedéncia ou que tenham suas caracteristicas organolépticas alteradas, caracterizando-o0s
como impréprios para 0 consumo.

8 1° Qualquer produto retirado de sua embalagem original, com intuito da venda
fracionada, devera ser reembalado de forma a atender as especificacdes contidas no Codigo de
Defesa do Consumidor.

8 2° Os embutidos e congéneres, quando reembalados, ndo terdo prazo de validade
superior a cinco dias corridos.

8 3° Considerar-se-d0 adulterados os alimentos que tenham sido submetidos ao
tratamento ou operacdes que reduzam seu valor nutritivo normal, ou que tenham sido
modificados em sua apresentacdo para induzir o consumidor ao erro ou engano ou as etiquetas
contidas nas embalagens estiverem ilegiveis, sobrepostas uma a outra ou substituidas a bem
de alterar o prazo de validade do produto.

Artigo 85 E expressamente proibido o comércio ou utilizagdo como matéria-prima de
produtos de origem animal que ndo tenham sido inspecionados e/ou sem registro do
Ministério da Agricultura e Abastecimento.

Paragrafo Unico. O ndo cumprimento do artigo supracitado cabera apreensdo dos
produtos e multa imediata em 15 VRM. A reincidéncia implicard em aplicacdo da multa em
dobro e, persistindo, em cancelamento do Alvara Sanitario e interdi¢do do estabelecimento.

Subsecdo XVIII
DOS RESTAURANTES, BARES, LANCHONETES E
ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Artigo 86 Os restaurantes, bares, lanchonetes, e estabelecimentos congéneres, deverdo
possuir cozinhas providas de mesas impermeaveis e resistentes, agua corrente, depositos
adequados para armazenagens de utensilios, matérias-primas e equipamentos de trabalho,
mantendo-os sempre em condicGes higiénicas.

8 1° As cozinhas deverdo possuir sistema de exaustdo adequado e suficiente, de modo a
evitar o superaguecimento.

8 2° Todos os ambientes de manipulacdo ou armazenagem de alimentos deverdo ser
protegidos de forma a impedir a entrada de insetos e roedores.
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Artigo 87 Os bares e estabelecimentos, mesmo que ndo produzam nem sirvam refeicdes,
devem ter local apropriado e equipado para adequada lavagem e higienizagdo dos utensilios.

Artigo 88 Os restaurantes, lanchonetes e estabelecimentos congéneres, sem prejuizo do
disposto no artigo 29, observarao ainda:

I - 0s géneros alimenticios deverdo ser depositados em locais adequados e limpos,
sendo que as carnes, o pescado e os demais alimentos pereciveis serdo conservados em
refrigeradores ou camaras frias;

Il - os utensilios que tiverem contato com os alimentos deverdo ser de material
impermeavel, de facil limpeza e desinfeccéo e de uso exclusivo do estabelecimento;

I11 - é proibido o uso de pratos, copos, talheres e demais utensilios quando quebrados,
trincados ou defeituosos;

IV - as loucas, copos, talheres e demais utensilios, depois de devidamente lavados em
agua corrente, deverdo ser desinfetados e protegidos de poeira, insetos e impurezas;

V - 0s acucareiros, saleiros e similares deverdo ser higiénicos e providos de tampas
eficientes;

VI - as toalhas de mesa, a cada uso, serdo substituidas por outras limpas;

VII - nas cozinhas ficardo apenas os utensilios, equipamentos e alimentos de uso diario
para o preparo e distribuicdo do produto final;

V111 - a pia da &rea de manipulacdo devera dispor de toalha e sabonete liquido;

IX - lanchonetes, cafés e pizzarias terdo, separadamente, salas de manipulacdo e
depdsitos de alimentos. Os restaurantes e marmitarias terdo, ainda, sala de pré-preparo, sala de
preparo de alimentos e refeitorio, em ambientes exclusivos e separados;

X - os locais destinados a acondicionar alimentos para que o consumidor final sirva o
préprio prato, deverdo ficar em area fechada e protegida e os alimentos quentes que ali
estiverem, serdo mantidos em temperatura acima de 60°C (sessenta graus Celsius) e os
resfriados, em temperatura abaixo de 5° C (cinco graus Celsius);

XI - todos os estabelecimentos de que trata esta subsecdo deverdo ter instalagdes
sanitarias independentes para cada sexo, com identificagdo, contendo sistema de secagem das
mé&os e ou papel toalha, sabonete liquido, lixeiros com sacos plasticos, tampa e acionamento
de pedal e acessibilidade aos portadores de necessidades especiais.

Artigo 89 E vedada a instalacdo de churrasqueiras na area interna da cozinha ou area de pré-
preparo de alimentos.

Paragrafo anico. A carne destinada ao churrasco devera ser acondicionada em

recipientes que garantam as condic¢des higiénicas e conservadas em temperatura ndo superior
a 5° C (cinco graus Celsius).
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Artigo 90 Os estabelecimentos que servirem ou comercializarem alimentos para consumo
final, reservardo amostras individuais, ndo inferiores a 100 (cem) gramas, embaladas em
material plastico estéril, com o minimo possivel de ar, que serdo congeladas e assim mantidas
por periodo minimo de 72 horas, podendo, entdo, ser descartadas se ndo houver registro de
nenhum caso de infec¢do, contaminacdo ou intoxicacdo alimentar.

Paragrafo anico. Em caso de registro de qualquer anomalia, a Vigilancia Sanitaria
devera ser imediatamente comunicada, para que recolha as amostras referidas e proceda as
analises pertinentes.

Subsecdo XIX A
DAS PANIFICADORAS, CONFEITARIAS E CONGENERES

Artigo 91 Consideram-se panificadoras e confeitarias, para efeito deste cddigo, 0s
estabelecimentos industriais e/ou comerciais que produzam e/ou vendam paes de qualquer
tipo, bolos, tortas, doces ou salgados, classificados em “industrial” ou “industrial e
comercial”.

8 1° Consideram-se industriais os estabelecimentos que somente fabriquem os produtos
referidos no caput deste artigo.

8 2° Consideram-se industriais e comerciais 0s estabelecimentos que produzam e
vendam os produtos referidos, independentemente de comercializarem outros produtos.

Artigo 92 Além de observar as exigéncias gerais de higiene estabelecidas por este cddigo, 0s
locais de fabricacdo dos alimentos de que trata esta subsecdo contardo com fogdes a gas,
elétricos ou similares, providos de sistema de exaustdo de fumacas e vapores.

Paragrafo Unico. Os ambientes onde estiverem os fornos, maquinas, estufas, fogdes ou
qualquer outro aparelho onde se produza ou concentre calor, serdo dotados de isolamento
térmico.

Artigo 93 Os pédes previamente embalados serdo acondicionados em invélucro impermeéavel,
transparente e fechado, contendo o nome do produto, ingredientes, o0 nome e endereco da
empresa fabricante, bem como a data de fabricacdo e prazo de validade, levando-se em
consideracdo a adicdo e a quantidade de conservantes.

Paragrafo unico. Qualquer produto retirado de sua embalagem original com intuito de
venda, devera ser reembalado em embalagem adequada, contendo os novos dados de peso,
composicao e data de validade, ndo superior a 5 (cinco) dias corridos, condicionados ao prazo
de validade da embalagem original.
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Artigo 94 As industrias de doces e demais estabelecimentos congéneres deverao ter locais e
dependéncias destinados a:

| - elaboracgéo ou preparo dos produtos;

Il - acondicionamento, rotulagem e expedicéo;

111 - depdsito de farinhas, agUcares e matérias-primas;

IV - as salas de panificacdo e confeitaria deverdo ter diviséria entre uma e outra, com pé
direito ndo inferior a 1,80m.

V - comercializacao.

3 Subsegdo XX A
DOS FRIGORIFICOS E ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Artigo 95 Os frigorificos e estabelecimentos congéneres deverdo manter um profissional
técnico responsavel devidamente habilitado e realizar servico permanente de inspecdo
sanitaria de produtos de origem animal.

Subsecdo XXI
DOS ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS E COMERCIAIS DE CARNE,
DERIVADOS OU SUBPRODUTOS

Artigo 96 Os produtos de que trata esta subsecdo somente poderdo ser expostos a venda e ao
consumo se forem provenientes de animais sadios, abatidos em estabelecimentos
credenciados, registrados e fiscalizados.

Paragrafo Gnico. E expressamente proibido expor ou vender carnes, subprodutos e
derivados de carne, de qualquer espécie animal, que nao tenha sido inspecionada.

Artigo 97 Os agougues deverdo ter agua corrente fria e quente em quantidade suficiente e ser
providos de cubas inoxidaveis e lavatorios de louga, com sifbes ligados ao sistema de esgoto.

Artigo 98 Todo equipamento, inclusive o tendal, deverad ser de aco inoxidavel ou de outra
materia previamente aprovada pelo orgéo técnico. O tendal devera ser instalado na altura em
gue as carnes dependuradas para desossa ou pesagem ndo entrem em contato com 0 piso, s
podendo permanecer o produto no tendal instalado em local de temperatura ambiente, pelo
tempo suficiente para a operacdo de desossa e corte.

Artigo 99 As mesas destinadas ao corte deverdo ser de material apropriado, impermeavel e
mantidas permanentemente em perfeito estado de higiene e conservacéo.
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Artigo 100 Os acougues deverdo ser dotados de camaras frigorificas com controle diario de
temperatura, equipadas com estrados de material apropriado e destinadas exclusivamente a
conservagdo de carnes.

Artigo 101 As carnes em geral, mesmo as improprias para consumo, as visceras, 0S 0SS0S ou
sebos, devem ser mantidos em cameras frigorificas, até serem recolhidos ao aterro sanitario
licenciado.

Paragrafo Unico. Os subprodutos sdo de responsabilidade dos frigorificos e
estabelecimentos congéneres, que 0s geraram.

Artigo 102 O transporte, a carga e a descarga da carne devem ser feitos em ambiente de
temperatura adequada, de maneira a garantir sua integridade e evitar contaminacéao.

Artigo 103 E obrigatéria a limpeza e higienizacdo diaria dos acougues e estabelecimentos
congéneres e de todos seus equipamentos e utensilios.

Subsecédo XXII
DOS ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZEM PESCADO

Artigo 104 As peixarias sdo estabelecimentos destinados a venda de peixes, moluscos,
crustaceos e outras espécies aquaticas, frescas, frigorificadas ou congeladas.

Paragrafo Unico. E proibido expor a venda o pescado e seus subprodutos, que nio
tenham sido inspecionados previamente.

Artigo 105 E proibida qualquer industrializacdo ou armazenamento de pescado no local de
venda, inclusive, a salga, prensagem, cozimento e o preparo ou fabricacéo de conservas.

Artigo 106 As peixarias, alem de atender as normas gerais de higiene e estrutura, deste
codigo, deverdo apresentar as seguintes condi¢oes fisicas:

| - &rea suficiente para atender a demanda;

Il - 4gua corrente em quantidade adequada, pias de aco inoxidavel e lavatérios de
lougas com siféo ligado ao sistema de esgoto;

111 - cameras frigorificas com controle diario de temperatura, equipada com estrados de
material apropriado e destinada exclusivamente a conservacgédo de pescado.

Artigo 107 E proibido manter o pescado fora de conservacéo frigorifica, exceto durante o
processo de limpeza e evisceragao.
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8 1° Pescado fresco ou resfriado pode ser exposto a venda, desde que conservado sob
acao direta do gelo ou em balc&o frigorificado.
8 2° Pescado fracionado devera ser exposto obrigatoriamente em balces frigorificados.

Artigo 108 As peixarias deverdo ter, em local apropriado, utensilios e material adequado,
destinados ao acondicionamento de escamas, visceras e demais residuos do pescado, 0s quais
deverdo ter destinos de acordo com as Normas Técnicas Especificas.

Subsecdo XXIII
DO COMERCIO DE LEITES E LATICINIOS

Artigo 109 Todo leite in natura, destinado ao consumo humano, deve ser embalado em sacos
plasticos descartaveis, devendo ser transportado em recipientes térmicos, vedada a venda em
estabelecimentos comerciais, exceto feiras livres.

Artigo 110 O leite procedente de animal diferente de bovino, deve ter no seu involucro a
indicacdo precisa do animal de origem e esta sujeito as normas e exigéncias previstas para o
leite de vaca.

Artigo 111 Os derivados do leite destinados ao consumo publico devem ser transportados e
colocados a venda em embalagens devidamente aprovadas pelo érgdo competente.

Artigo 112 A venda de leite processado ou laticinios, pelos estabelecimentos comerciais,
deve dispor de sistema de frio exclusivo, destinado a sua conservacdo, atendida as
peculiaridades da tecnologia especifica para cada produto.

Artigo 113 E proibida a abertura da embalagem do leite para a venda fracionada do produto,
salvo quando destinado ao consumo imediato nas leiterias, cafes, bares e estabelecimentos
similares.

Secéo 111 B
DA HIGIENE E ALIMENTACAO

Artigo 114 A Secretaria Municipal de Salde e & Secretaria de Estado de Sadde, incumbe a
fiscalizacdo sanitaria dos locais e processos de industrializagdo, abate, transporte e
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comercializacdo de todos os géneros alimenticios e das matérias primas utilizadas na sua
producdo ou processamento.

Artigo 115 Os estabelecimentos comerciais e industriais destinados ao abate, producéo,
recebimento, venda ou consumo de géneros alimenticios, bem como aparelhos, maquinas,
utensilios, recipientes e viaturas utilizadas no seu transporte e distribuicdo, devem ser
mantidos em perfeitas condicdes de higiene.

§ 1° As instalagBes, equipamentos e utensilios referidos neste artigo devem ser
previamente aprovados pela Autoridade Sanitaria.

8 2° Todos os estabelecimentos comerciais que sirvam refeicdes e lanches devem
proporcionar treinamento adequado a seus funcionarios e dispor a Vigilancia Sanitaria os
respectivos certificados, quando solicitado.

Artigo 116 Todos os géneros alimenticios s6 podem ser oferecidos ao consumo em perfeito
estado de conservacao e qualidade, e que, por sua natureza, manipulacdo e acondicionamento,
ndo sejam nocivos a salde.

Paragrafo Unico. Alimentos prdprios para 0 consumo sdo unicamente aqueles que
estejam em perfeito estado de conservacdo e que, por sua natureza, composicao fabricacgéo,
manipulacdo, procedéncia e acondicionamento, estejam isentos de nocividade a saide e de
acordo com as Normas Sanitarias vigentes.

Artigo 117 Sempre que solicitada pelo consumidor a moagem de carne, o fatiamento de
presunto, mussarela, mortadela e similares, devem ser realizadas a sua vista.

Artigo 118 Sempre que constatada, mesmo por inspecdo organoléptica, a alteracdo,
contaminacdo, adulteracdo, ou falsificacdo de um produto alimenticio, tornando-o improéprio
para 0 consumo, o produto sera apreendido e inutilizado, ficando o responsavel por sua
comercializac¢do ou fabricagdo sujeito as sanc¢Ges e penalidades previstas na legislacéo.

8 1° Determinados produtos, considerados improprios para 0 consumo humano, a juizo
das Autoridades Sanitarias Municipal ou Estadual, ao invés de serem inutilizados, poderdo ser
destinados a alimentagdo animal ou para fins industriais, desde que para isto se prestem.

8 2° O destino final dos produtos apreendidos, inutilizados, liberados para alimentacdo
animal ou para fins industriais, serd sempre fiscalizado pelas Autoridades Sanitarias
Municipal ou Estadual.

Artigo 119 As infragdes constatada na manipulacdo, comeércio ou industrializacdo de géneros

alimenticios, serdo de inteira responsabilidade dos proprietarios dos respectivos
estabelecimentos.
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Artigo 120 A Secretaria Municipal de Saude realizara inqueéritos e pesquisas sobre alimentos
e nutricdo, nos seus aspectos relacionados a saude, divulgando os resultados colhidos e
diligenciando na implantacédo de programas de incentivo a producdo e a boa alimentacao.

Artigo 121 E proibido aos estabelecimentos que comercializem géneros alimenticios,
venderem ou utilizarem como matéria-prima, produtos fora do prazo de validade, sem registro
no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e produtos de origem animal sem
inspecdo, seja ela Municipal, Estadual ou Federal.

Artigo 122 A Secretaria Municipal de Saude fara observar, no que for de sua competéncia, as
normas e padrBes estabelecidos pela legislacdo em vigor para orientacao sanitaria referente a
alimentacéo e a adequada execucao das medidas ligadas ao controle higiénico dos alimentos.

Artigo 123 S&o considerados improprios para 0 consumo humano os alimentos que:

I - contiverem, acima dos limites legais de tolerancia, substancias venenosas ou tdxicas,
prejudiciais a saude do consumidor;

Il - contiverem parasitas patogénicos em qualquer estagio de evolucao;

111 - estiverem alterados por acdo de causas naturais como umidade, ar, luz ou calor;

IV - apresentarem alteracbes em suas caracteristicas fisicas, quimicas e/ou
organolépticas;

V - contiverem impurezas, elementos estranhos ou que demonstrarem pouco asseio, em
qualquer fase do processamento;

VI - sejam constituidos ou tenham sido preparados, no todo ou em parte, com produto
animal proveniente de estabelecimentos que ndo tenham servico de inspecao;

VII - contiverem em sua embalagem substancia prejudicial a salde;

Paragrafo Unico. Também sdo impréprios para consumo humano os alimentos
adulterados, deteriorados, com manipulacdo, acondicionamento ou conservacdo inadequados
ou aqueles destinados ao consumo imediato que estiverem expostos a venda sem a devida
protecéo.

Artigo 124 Considerar-se-d0 adulterados os alimentos que tenham sido submetidos a
tratamento ou operacOGes que reduzam seu valor nutritivo original, ou que tenham sido
modificados em sua apresentacdo para induzir o consumidor ao erro. Tambem seréo
considerados adulterados os alimentos nos seguintes casos:

I - se forem adicionados ou misturados as substancias que lhes modifiqguem a qualidade,
reduzam o valor nutritivo ou provogquem sua deterioracdo e, ainda, adicionados ou misturados
a substancias com o propdsito unico de Ihes alterar o peso e/ou 0 volume;
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Il - se no todo ou em parte tenham sido privados de substancias ou principios
alimentares Uteis, ou ainda substituidos por outros de qualidade inferior, sem a devida
indicacdo;

111 - se tiverem sido artificialmente coloridos, revestidos, aromatizados ou adicionados
a substancias estranhas para dissimular defeitos de apresentacdo de modo a apresentar melhor
qualidade do que a real, salvo nos casos expressamente previstos por este codigo ou por
normas técnicas especificas;

IV - se estiverem em desacordo com o respectivo padrdo de identidade ou qualidade;

V - se as etiquetas contidas nas embalagens estiverem ilegiveis ou sobrepostas uma a
outra;

VI - mantidos no mesmo compartimento com substancias estranhas que possam
contamin&-los ou corrompé-los.

Artigo 125 Considerar-se-do fraudados ou falsificados os alimentos que na sua composicéo,
peso ou medida divergirem do enunciado dos invélucros ou rétulos ou ndo estiverem de
acordo com as especificagdes.

Artigo 126 Os alimentos importados, bem como os aditivos e matérias primas empregados
em sua fabricacdo, deverdo obedecer as disposi¢des da legislacdo vigente.

Artigo 127 Os utensilios e recipientes ndo descartaveis, utilizados para servir, acondicionar
ou consumir alimentos, devem ser de material adequado, mantidos em perfeito estado de
conservacdo, lavados e desinfetados na forma estabelecida neste Cddigo e nas Normas
Técnicas Especificas.

Subsegao | i
DO TRANSPORTE DE GENEROS ALIMENTICIOS

Artigo 128 Todos os veiculos destinados a transportar produtos alimenticios devem ser
mantidos permanentemente higienizados e obedecer as exigéncias das Normas Técnicas
Especificas.

Artigo 129 E obrigatéria a refrigeracio ou congelamento nos veiculos que transportem
produtos alimenticios pereciveis. Exceto veiculos utilizados para entrega rapida de
mercadorias.

Artigo 130 No compartimento que transportar alimentos é proibido conter substancias e/ou
objetos estranhos que possam contamina-los ou corrompé-los.
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Artigo 131 Os veiculos utilizados para comércio ambulante devem ser equipados com
recipientes adequados, destinados a recolher os involucros e residuos.

Subsecéo 11
DA PROTECAO DOS ALIMENTOS

Artigo 132 Em todas as fases de seu processamento, da fonte de producéo até o consumidor,
os alimentos devem estar livres e protegidos da contaminacao fisica, quimica e bioldgica.

Artigo 133 Na industrializacdo e comercializacdo de alimentos e no preparo de refei¢fes deve
ser restringido, tanto quanto possivel, o contato manual direto com o alimento.

Artigo 134 N&do é permitida a reutilizacdo de embalagens para acondicionamento de
alimentos.

Artigo 135 Os alimentos devem ser armazenados, depositados ou expostos sobre estrados,
prateleiras ou pendurados em suportes, sendo proibido o contato direto com o piso ou paredes.

Artigo 136 Os alimentos crus ndo devem entrar em contato com outros gque estejam prontos
para 0 consumo.

Paragrafo Unico. Os alimentos que desprendam odores acentuados devem ser
armazenados, depositados ou expostos a venda, separadamente dos demais.

Artigo 137 Os alimentos congelados, apds descongelados, ndo podem ser recongelados ou
resfriados novamente.

Artigo 138 Os manipuladores encarregados da fabricacdo, preparo e manipulacdo de
alimentos devem usar Equipamento de Protecdo Individual (EPI).

8 1° Durante qualquer processo de manipulagdo de matérias-primas e alimentos, 0s
manipuladores devem estar livres de todos os objetos de adorno pessoais.

§ 2° E proibido 0 uso de utensilios de madeira em qualquer fase da producio de
alimentos.

8 3° Devem-se ter em separado os utensilios a serem utilizados nos alimentos, antes do
cozimento e os utilizados ap6s o0 cozimento, de modo a evitar a contaminacao cruzada.

Artigo 139 O registro de produtos alimenticios artesanais sera regulamentado através de
Normas Técnicas Especificas.

Subsecao 111
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PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE

Artigo 140 Cada tipo de alimento é dotado de padrbes de identidade e qualidade,
estabelecidas pelo 6rgdo sanitario competente, de acordo com as Normas Teécnicas
Especificas do Ministério da Saude.

Artigo 141 O padrdo de identidade e qualidade dos alimentos, para cada tipo ou espécie,
obedecera ao disposto na legislacdo vigente, observando:

I - denominacdo, definicdo e composicdo, compreendendo a descricdo do alimento,
citando o nome cientifico, quando houver, e 0s requisitos que permitam fixar critérios de
qualidade;

Il - requisitos de higiene, compreendendo medidas sanitarias concretas e demais
disposicdes necessarias a obtencdo de um alimento limpo e de qualidade comercial;

I11 - aditivos intencionais que podem ser empregados, abrangendo a finalidade de uso e
o limite de adicéo;

IV - requisitos aplicaveis a pesos e medidas;

V - requisitos relativos a rotulagem e apresentacdo do produto;

VI - métodos de coleta de amostra, embalagem e analise do alimento.

Paragrafo Unico. Os requisitos de higiene abrangem, também, o padrdo microbiol6gico
dos alimentos.

Subsecdo IV
COLETA DE AMOSTRA E ANALISE FISCAL

Artigo 142 As normas e métodos estabelecidos pelo Ministério da Saude serdo observados
pelo Municipio, para efeito de coleta de amostras e realizacao de andlise fiscal.

Artigo 143 Nas fiscalizagOes de rotinas, poderé ser coletada uma amostra do produto para
analise laboratorial. Em caso de denuncia, a Vigilancia Sanitaria coletard 3 amostras do
produto para fins de anélise fiscal que sera feita mediante a lavratura do respectivo termo e
deverad ser em quantidade representativa do estoque existente, dividida em trés involucros,
tornados inviolaveis, para assegurar sua autenticidade e acondicionada adequadamente, de
modo a conservar suas caracteristicas originais.

8 1° A coleta de amostras podera ser feita sem interdi¢cdo da mercadoria, quando se trata
de analise fiscal de rotina.

8 2° Quando confirmada a andlise condenatdria do produto, com amostra obtida em
fiscalizacdo de rotina ou por forca de denuncia, a autoridade competente imediatamente o
apreenderd, inutilizara e o descartara em local apropriado, comunicando, se for o caso, o
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resultado das analises condenatorias ao 6rgdo central da Vigilancia Sanitaria do Estado, com
vistas ao Ministério da Salde.

8 3° Em se tratando de faltas graves, ligadas a higiene, & seguranca sanitaria ou ao
processo de fabricacdo de qualquer produto alimenticio, poderd ser determinada interdi¢do
temporaria ou definitiva do produto, ou ainda, cassada a licenca do estabelecimento
responsavel pela sua fabricacdo ou comercializagdo, sem prejuizo das san¢es pecunidrias
previstas nesta Lei.

Artigo 144 Compete exclusivamente ao Laboratorio de Processamento de Produtos de
Origem Animal (LAPOA) ou ao MT Laboratério, laboratérios referéncia do Estado do Mato
Grosso, realizar pesquisa e prestar servicos laboratoriais de apoio aos programas de saude.

Paragrafo Unico. Das amostras colhidas, duas serdo enviadas ao laboratorio oficial para
andlise fiscal e a terceira ficara em poder do detentor ou responsavel pelo alimento ou da
Vigilancia Sanitaria, servindo a ultima amostra para eventual pericia de contraprova.

Subsecdo V
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS DESTINADOS AO COMERCIO
E A INDUSTRIA DE GENEROS ALIMENTICIOS

Artigo 145 N&o serdo admitidos estabelecimentos comerciais — do tipo restaurantes,
lanchonetes ou similares - que processem ou vendam alimentos para consumo imediato, nas
areas industriais do Municipio, sujeitas a exposicao excessiva de poeira industrial.

Artigo 146 Nos locais e estabelecimentos onde se manipulem, beneficiem, preparem,
fabriguem ou comercializem produtos alimenticios e bebidas, é proibido aos funcionarios,
prestadores de servigos ou frequentadores:

| - fumar;

Il - varrer de forma a levantar pé ou poeira;

I11 - entrar ou permanecer com qualquer tipo de animal,

IV - qualquer atividade que possa comprometer a higiene do estabelecimento.

Artigo 147 E proibido elaborar, extrair, manipular, armazenar, fracionar ou vender produtos
alimenticios, condimentos ou bebidas e suas matérias-primas correspondentes, em locais
inadequados para esses fins, por sua capacidade, temperatura, iluminacdo, ventilacdo ou
demais requisitos de higiene.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos destinados ao comércio de produtos de alta
perecividade devem dispor de camaras frias ou frigorificos apropriados, dotados de
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dispositivos de controle de temperatura e umidade, em niumero e com area suficiente a atender
a demanda do estabelecimento.

Artigo 148 E proibido fornecer ao consumidor sobras ou restos de alimentos que tenham sido
servidos, bem como aproveitar as referidas sobras para a elaboracdo ou preparacdo de novos
alimentos.

Artigo 149 O gelo usado na preparacdo e na composicdo de alimentos e bebidas deve ser
proveniente de dgua potavel, respeitando os padrbes de qualidade exigidos pelas normas de
salde publica, também em seu transporte e acondicionamento.

Artigo 150 As indastrias e comércio fabricantes ou processadores de alimentos sdo
responsaveis pela impressao dos rotulos das embalagens que conterdo a composicdo dos
alimentos, seu prazo de validade, o registro, aprovacao e autorizacdo de comercializacdo, bem
como os enderecos dos fabricantes e todas as informacdes exigidas pela legislacdo pertinente,
para ciéncia do consumidor.

) Secéo IV
DA SAUDE DO TRABALHADOR URBANO E RURAL

Artigo 151 Entende-se por saude do trabalhador, para efeito deste Codigo, o conjunto de
medidas que visem a promogdo, protecdo e recuperacdo da saude através de atividades de
prevencdo, diagnostico, tratamento e reabilitacdo, buscando a reducdo da morbimortalidade
advinda do ambiente de trabalho.

Artigo 152 As atividades abrangerdo medidas que identifiguem e controlem os riscos fisicos,
quimicos, bioldgicos e ergométricos de acidentes de trabalho.

Artigo 153 As autoridades sanitarias, Municipal ou Estadual, investigardo em regime de
cooperagdo com o Orgéao Federal:

I - as condigdes sanitarias ambientais e riscos operacionais dos locais de trabalho;

11 - as condi¢Oes de saude dos trabalhadores;

111 - os maquinarios, aparelhos e instrumentos de trabalho, bem como os dispositivos de
protecdo individual;

IV - as condicdes inerentes a propria natureza e ao regime de trabalho;

V - condicdes relativas aos dispositivos de protecao coletiva e/ou individual.

VI - impacto de organizacéao do trabalho sobre a satde dos trabalhadores.
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Paragrafo unico. Estas condicbes também estdo sujeitas a fiscalizacBes, pela
Vigilancia Sanitaria, juntamente com 6rgdos competentes, em empresas, estabelecimentos e
locais de trabalho (publico ou privado) através de inspecdo ou fiscalizacao.

Artigo 154 A Autoridade Sanitaria realizara inspeces sanitarias, cabendo:

| - ao trabalhador a manutencdo de higiene pessoal, a execucdo de ac¢Oes de seguranca
operacional e o0 uso de Equipamentos de Prote¢do Individual/ Coletivo (EPI) adequados;

Il - & empresa a responsabilidade pelo planejamento, a manutencdo e a execuc¢do das
medidas preventivas, quanto aos aspectos de salubridade e periculosidade, estando, ainda,
obrigadas a fornecer e fazer usar todos os equipamentos de protecdo necessarios;

11 - utilizar o Método Epidemioldgico, entre outros, como instrumento basico para a
definicdo de prioridades na alocacdo de recursos e orientacdo programatica;

IV - estabelecer parcerias com instituicdes das areas afins, para acompanhamento do
processo de fiscalizacdo, sempre que se fizer necessario;

V - determinar correcbes nos ambientes de trabalho e, quando necessario, tomar
medidas para seu cumprimento, observando os seguintes niveis de prioridade:

a) eliminacéo de fonte de risco;

b) medidas de controle diretamente na fonte;

¢) medidas de controle no ambiente de trabalho;

VI - adotar como instrumento operacional toda a legislacdo referente a Salde do
Trabalhador e fiscalizar seu cumprimento, através das LegislacBes Federal, Estadual e
Municipal, Cédigos Sanitéarios, Normas Regulamentadoras (Nrs), aprovadas pela Portaria n°
3.214, de 08.06.78, do Ministério do Trabalho, Legislacdo de Protecdo Ambiental, Cédigo de
Defesa do Consumidor, C.L.T., e outras, que tenham relacdo com a Saude de Trabalhador;

VIl - comunicar ao Ministério Publico as condi¢bes de risco e agravo a Saude do
Trabalhador, e ao meio ambiente, decorrentes da atividade das entidades privadas ou publicas,
bem como das ocorréncias de acidentes e/ou doencgas do trabalho;

VIII - adotar normas, preceitos e recomendacdes dos organismos internacionais do
trabalho, na auséncia de Normas Técnicas Nacionais especificas;

IX - estabelecer Normas Técnicas Especiais para a prevencdo, protecdo, promocao e
reabilitacdo da salde do trabalhador, para questGes ainda ndo contempladas ou pouco
esclarecedoras, na area.

Artigo 155 Séo obrigagdes do empregador, além das estabelecidas na Legislacdo em vigor:

I - manter a organizacdo do ambiente de trabalho adequada as condigdes psicofisicas
dos trabalhadores;

Il - permitir e facilitar o acesso das Autoridades Sanitarias aos locais de trabalho a
qualquer dia e horario, fornecendo informacdes e dados solicitados;

Il - em caso de risco conhecido, dar amplas e constantes informagdes aos
trabalhadores;
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IV - em caso de risco ainda ndo conhecido, arcar com 0s custos de estudos e pesquisas
que visem esclarecé-los;

V - uma vez detectado o risco, seja fisico, quimico, bioldgico, operacional ou
proveniente da organizagdo do trabalho implementar sua correcdo e comunicar aos
trabalhadores;

V1 - estabelecer e cumprir programas de treinamento de pessoal especialmente em areas
insalubres ou perigosas;

VII - implantar e implementar o Programa de Controle Médico e Saide Operacional
(P.C.M.S.0.);

VIl - fornecer Equipamento de Protecdo Individual e Equipamento de Protecédo
Coletiva (EPI e EPC), quando for impossivel a ado¢do de medidas de protecdo ou a
eliminagdo dos riscos;

IX - exigir do trabalhador o uso do Equipamento de Protecdo Individual ou Coletivo;

X - criar e manter em funcionamento a Comisséo Interna de Prevencdo de Acidentes

(CIPA);
XI - criar e manter os servigos em medicina do trabalho de acordo com o grau de risco
da empresa;

XII - obedecer aos requisitos técnicos contidos na legislacdo em vigor, relativos a
edificacOes, iluminacdo, conforto térmico e instalacdes elétricas necessarias a seguranca da
salde do trabalhador;

XII1 - obedecer aos requisitos técnicos contidos na legislacdo em vigor, relativas ao
manuseio, armazenagem e identificacdo de materiais, bem como ao uso e manutencdo de
maquinas e equipamentos.

Artigo 156 As empresas que submeterem seus funcionarios a exposicdo de substancias ou
produtos que possam causar danos a saude sdo obrigadas a realizar exames médicos
individuais periédicos, objetivando o acompanhamento da salde do trabalhador exposto e a
adoc¢do de medidas cabiveis, na forma da Lei.

Artigo 157 Cabe ao Sistema Unico de Salde estimular, apoiar e desenvolver pesquisas sobre
a salide no ambiente de trabalho, avaliar o impacto que as tecnologias provocam na salde do
trabalhador e estabelecer medidas de controle.

Artigo 158 As empresas ao se instalarem no territorio Municipal, deverdo submeter ao exame
prévio da SEMA (Secretaria Estadual de Meio Ambiente, respectivamente), o plano completo
do lancamento de residuos solidos, liquidos e/ou gasosos, sua destinacdo e as medidas
tomadas para evitar a polui¢do e a contaminacao de aguas receptoras, de areas territoriais e/ou
da atmosfera.
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Paragrafo unico. As empresas ja instaladas sdo obrigadas a promover as medidas
necessarias para corrigir os inconvenientes da poluicdo e da contaminacdo de aguas
receptoras, de areas territoriais e/ou da atmosfera, dentro do prazo fixado pela autoridade
sanitaria competente.

Artigo 159 Os manipuladores de alimentos, integradamente ao artigo 30 deste Cdédigo,
guando no exercicio de suas atividades, devem:

I - manter o mais rigoroso asseio corporal e de vestuario;

I - fazer uso de vestuario adequado a natureza dos servicos;

11 - lavar as mdos com agua corrente e sabdo liquido anticéptico antes do inicio das
atividades e sempre que utilizarem o sanitario;

IV - fazer uso de gorros ou outros acessorios que cubram os cabelos;

V - manter unhas curtas, limpas e sem pinturas;

VI - evitar o contato fisico direto com os alimentos, utilizando-se de utensilios
apropriados, sempre que possivel;

VII - apresentar a fiscalizacdo sanitéaria a carteira de salde atualizada, sempre que lhe
for exigido;

V111 - manter-se com calcados fechados, apropriados para a fungéo;

8 1° Os manipuladores ndo poderdo manejar dinheiro ou praticar qualquer outro ato
capaz de comprometer a qualidade e a higiene dos produtos;

8 2° As exigéncias deste artigo sdo extensivas a todos aqueles que, mesmo ndo sendo
empregados ou operarios registrados nos estabelecimentos de géneros alimenticios, tenham
acesso, de qualquer forma, a fabricacdo, manipulacdo, venda, deposito ou transporte de
géneros alimenticios, em carater habitual ou n&o.

Secéo V i
DAS DOENCAS TRANSMISSIVEIS

Artigo 160 Compete a Vigilancia Sanitaria e Epidemioldgica, a execucdo e coordenagdo de
medidas, visando o controle e a prevencao de doencas transmissiveis em conjunto com outros
orgaos afins.

Artigo 161 A autoridade sanitaria determinard em caso suspeito ou confirmado de doencas
transmissiveis, as medidas de profilaxia a serem adotadas.

Paragrafo unico. O controle das doencas transmissiveis abrangera as seguintes
medidas:

I - notificacéo;

Il - investigacdo epidemioldgica;

111 - isolamento hospitalar e domiciliar;
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IV - tratamento;

V - controle e vigilancias do caso até a liberagéo;

VI - verificacao de dbitos;

V11 - exames periddicos de salde;

V111 - desinfecgdo e expurgo;

IX - assisténcia social, readaptacgéo e reabilitagéo;

X - profilaxia individual;

XI - educacéo sanitaria;

XII - saneamento;

X111 - controle de portadores e comunicantes;

X1V - protecdo sanitaria de alimentos;

XV - controle de animais com responsabilidade epidemioldgica na patologia humana;

XVI - estudos e pesquisas;

XVII - treinamento e aperfeicoamento de pessoal especializado;

XVIIl - outras medidas complementares que poderdo ser determinadas pelo érgédo
competente.

Artigo 162 As medidas de isolamento e observagdo implicam em abono de faltas a escola ou
servico de qualquer natureza publica ou privada, mediante a apresentacdo do competente
atestado comprobatdrio.

Artigo 163 Cabem a autoridade sanitaria medidas que objetivem a elucidagdo diagnostica,
podendo realizar ou solicitar exame cadavérico, viscerotomia ou necropsia nos casos de
Obitos suspeitos de terem sido causados por doengas transmissiveis.

Artigo 164 E obrigatdria a apresentacio dos comprovantes das imunizagbes exigidas, nos
seguintes casos:

I - exercicio de cargo ou funcéo, publica ou privada;

Il - matricula anual em estabelecimentos de ensino, de qualquer natureza;

11 - internamento ou trabalho em asilos, creches, pensionatos ou estabelecimentos
similares;

IV - registro individual de trabalho ou qualquer outra carteira oficialmente instituida.

8 1° A juizo da Autoridade Sanitaria, a obrigatoriedade da vacinagdo poderd ser
dispensada temporariamente, mediante atestado médico que justifique tal medida.

8 2° Os atestados de vacinacdo serdo fornecidos gratuitamente pelo préprio 6rgdo de
salde publica.

8 3° Em nenhum dos casos previstos neste artigo, os atestados de imunizagdo poderdo
ficar retidos pelo 6rgéo ou autoridade que o exigiu.
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Artigo 165 Em casos de interesse da saude publica, a autoridade sanitaria colaborara ou
atuard em conjunto com o 6rgdo competente, a fim de:

| - observar animais doentes;

Il - isola-los ou submeté-los a observacgéo;

I11 - promover e solicitar o tratamento ou coleta de materiais para exames laboratoriais.

Paragrafo Unico. A autoridade sanitaria deve entrosar-se com 0s 0rgaos encarregados
da preservacao da fauna e flora, a fim de controlar as zoonoses passiveis de transmissao ao
homem.

Artigo 166 Cabe a autoridade sanitaria promover junto aos 6rgaos competentes, a matricula e
vacinacao de cdes, gatos e demais animais domésticos que possam transmitir raiva.

8 1° Em beneficio da saude da comunidade, podera ser determinada, pela Autoridade
Sanitéria, a imunizacdo ou o sacrificio de qualquer animal.

8 2° Os animais cujos proprietarios ndo comprovarem a vacinagdo obrigatoria, poderéo
ser apreendidos, ficando os 6nus financeiros da medida as expensas do proprietario do animal.

Secéo VI
DA FISCALIZACAO DA MEDICINA E PROFISSIONAIS AFINS

Artigo 167 A Secretaria Municipal de Salde, em conjunto com os 6rgdos estaduais e
municipais, fiscalizara, observando a legislagdo Federal:

I - O exercicio da medicina, da odontologia, da farmécia, da medicina veterinaria, da
enfermagem e de outras profissdes com estas relacionadas, bem como os estabelecimento em
que estas atividades forem praticadas;

Il - A producdo e o comércio de drogas e produtos terapéuticos, de materiais cirirgicos,
ortopédicos e de uso nas profissdes constantes na alinea “a”, e, também, o uso de
desinfetantes, inseticidas, cosméticos e produtos de toucador;

I11 - O uso e 0 comércio de substancias toxicas e entorpecentes;

IV - Os laboratorios de anélises em geral.

Art.igol68 No desempenho da acgdo fiscalizadora, a Autoridade Sanitaria licenciara e
inspecionara os estabelecimentos em que sejam produzidos, manipulados ou comercializados
o0s produtos das substancias referidas no artigo anterior, podendo colher amostras para analise,
realizar apreensdo ou inutilizagdo dos produtos que ndo satisfizerem as exigéncias
regulamentares ou forem utilizados ilegal ou inapropriadamente.

Artigo 169 Os diplomas, titulos, graus ou certificados que, na forma da Lei Federal,

capacitarem seus portadores ao exercicio das profissdes relacionadas com a prevencao e
tratamento de doencas, serdo obrigatoriamente registrados no 6rgéo estadual de saude publica.
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Secéo VII
DO SANEAMENTO BASICO E AMBIENTAL

Artigo 170 E dever do Municipio, da coletividade e dos individuos, promover medidas de
saneamento, respeitando a legislacdo ambiental vigente, no uso de suas propriedades, no
manejo dos meios de producdo, no exercicio de suas atividades em parceria com Secretarias
Municipais de Obras e de Meio Ambiente e dos 6rgdos Estaduais e Federais.

Artigo 171 Os proprietarios ou responsaveis por estabelecimentos comerciais estdo obrigados
as medidas técnicas corretivas destinadas a sanar as falhas relacionadas as normas e padroes
de potabilidade da &gua, desde que essas ocorram depois do Hidrémetro.

Artigo 172 Todo e qualquer sistema de abastecimento de &gua, seja publico ou privado, esta
sujeito a fiscalizacdo da Autoridade Sanitaria competente, em todos 0s aspectos que possam
afetar a saude publica.

Artigo 173 O 6rgdo responsavel pelo sistema de abastecimento publico de agua devera
enviar, até o dia 10 (dez) de cada més, a Vigilancia Sanitaria Municipal, relatérios mensais de
controle de qualidade da agua, aferida por analises fisico-quimicas e microbioldgicas.

Paragrafo Unico. Sempre que o0 servico sanitario detectar a existéncia de anormalidades
ou falhas no sistema publico de abastecimento de dgua, com risco para a saude da populacéo,
comunicara imediatamente o fato ao 6rgdo responsavel, para providéncia.

Artigo 174 Os materiais, equipamentos e produtos quimicos utilizados em sistemas de
abastecimento de agua devem atender as exigéncias e especificacbes da Portaria MS n. 2914,
de 12 dezembro de 2011 e outras legislacdes pertinentes, estabelecidas pela Autoridade
Sanitaria competente, a fim de ndo alterar o padrdo de potabilidade da &gua distribuida.

Artigo 175 A agua distribuida por sistema de abastecimento deve ser submetida
obrigatoriamente a um processo de desinfecgdo quimica e manter concentracdo residual do
agente desinfetante na rede de distribuicdo de modo a assegurar sua qualidade no aspecto
microbioldgico, de acordo com as normas técnicas.

Artigo 176 A fluoretacdo da agua distribuida atraves de sistemas de abastecimento deve
obedecer ao padréo estabelecido pelas Normas Técnicas Especificas (NTE).

Artigo 177 Os reservatdrios de agua potavel deverdo ter as superficies lisas, impermeaveis e

resistentes, ndo devendo ser revestidos de material que possa prejudicar a qualidade da agua,
além de serem providos de:
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I - Cobertura apropriada, mantida livre de obstaculo;

Il - Torneira de bdia na entrada da tubulagdo de alimentacg&o;

111 - Extravasor com diametro que ultrapasse o da tubulacéo de alimentagéo, protegido
com tela, em ponto perfeitamente visivel, fora das calhas ou condutores de telhados;

IV - Canalizacéo de limpeza com funcionamento de maneira adequada.

Paragrafo Gnico. E proibido o uso de caixas d’agua de amianto.

Artigo 178 Quando ndo houver rede de distribuicdo de agua serd permitida a utilizacdo de
agua de pocos, desde que satisfacam as seguintes condigdes:

I - Serem convenientemente afastados de focos de contaminacdo, a uma distancia
minima de 20 (vinte) metros destes locais;

Il - Terem paredes estanques no trecho em que possa haver infiltracdo de agua de
superficies;

I11 - Terem as bordas superiores acima da superficie do solo;

IV - Serem cobertos e terem a abertura protegida contra a entrada de agua de superficie,
insetos e substancias estranhas;

V - Serem munidos de bombas;

VI - Os proprietarios de pocos conhecidos como semi-artesianos deverdo manter
registro de propriedade e licencas emitidas pelos 6rgaos competentes (SEMA).

Artigo 179 Nos locais providos de servigos publicos de abastecimento de agua s6 poderdo ser
cavados pocos depois da autorizacdo do Servico Autbnomo de Agua e Esgoto.

Paragrafo anico. A critério da autoridade competente, em zonas com servico de
abastecimento de agua, poderdo ser construidos pocos para fins industriais ou para uso na
agricultura.

Artigo 180 Toda empresa que comercializa agua para consumo humano estd sujeita a
fiscalizacdo da Autoridade Sanitaria, em todos os aspectos que possam afetar a saude do
usuario.

Artigo 181 Qualquer propriedade publica ou privada que conte com abastecimento de agua
oriunda de pogos proprios, deverd proceder as analises semestrais comprobatdrias da
potabilidade e, ainda, observar as demais regras contidas nas Normas e Padrdes de
Potabilidade de Agua.

Artigo 182 Compete ao Sistema de Abastecimento Plblico de Agua e Esgoto, a manutencéo
da rede de abastecimento de agua do Municipio.

39



Secéo VIII
DO ESGOTO SANITARIO

Artigo 183 E dever do proprietario ou possuidor do imovel a execucio de instalagdes, o zelo
e a conservacdo de esgotos domiciliares adequados, bem como a remocdo de dejetos, de
acordo com a Legislagéo.

Paragrafo Unico. Em havendo a ligagdo na rede publica de esgoto havera,
obrigatoriamente, uma caixa de gordura de modo a eliminar as fossas e sumidouros.

Artigo 184 Os projetos de construcdo, ampliacdo e reforma de sistemas de esgotamento
sanitario, publico ou privado, devem ser elaborados, executados e operados conforme Normas
Técnicas estabelecidas pela ABNT e as edificacbes que estiverem em desacordo, serdo
notificadas pela Vigilancia Sanitaria que fixaré prazo para a regularizacéo.

Artigo 185 E proibida a introducéo direta ou indireta de esgotos sanitarios ou outras aguas
servidas nas vias publicas e/ ou galerias de aguas pluviais, exceto as aguas advindas de
piscinas, com o devido tratamento.

Artigo 186 E obrigatério o cadastramento das empresas de coleta de esgotos e limpeza de
fossas, nos 6rgaos Municipais e ou Estaduais competentes para monitoramento da disposicdo
final dos dejetos.

Artigo 187 A limpeza e a desinfec¢do de veiculos destinados a remocao de materiais retirados
das fossas devem ser feitas, obrigatoriamente, no local do destino final, aprovado pelos 6rgaos
competentes.

Artigo 188 Os residuos dos sanitarios de veiculos de transporte de passageiros devem ser
tratados e depositados em locais apropriados, previamente autorizados pelos Orgaos
competentes.

Secao IX
DOS RESIDUOS SOLIDOS

Artigo 189 Todos os sistemas coletivos, publicos ou privados de armazenamento, coleta,
tratamento e transporte de residuos solidos de qualquer natureza, gerados no Municipio, estdo
sujeitos a fiscalizacdo da Autoridade Sanitaria competente, em todos 0s aspectos que possam
afetar a satde publica.

40



Artigo 190 Sempre gue o0 armazenamento, coleta, transporte e tratamento dos residuos sélidos
ndo forem da competéncia do Poder Publico Municipal, a responsabilidade sobre a realizacdo
desses servicos sera do proprio gerador.

Artigo 191 E proibida a reciclagem de residuos sélidos infectantes, oriundos de
estabelecimentos prestadores de servico de saude.

Artigo 192 Nas areas ndo atendidas por servico regular de coleta e transporte de residuos
solidos domeésticos, serdo adotadas solucbes coletivas ou individuais para o destino final
desses residuos, de modo a ndo comprometer a salde publica e 0 meio ambiente.

8 1° Os lixos orgénicos das residéncias e estabelecimentos comerciais devem ser
armazenados em sacos plasticos, fechados e depositados em lixeiras adequadas.

8 2° Quando a solucéo adotada for a construcdo de vala, a instalacdo contard com caixa
de gordura e ndo sera construida ou instalada a menos de 50 m (cinqlenta metros) das
nascentes de agua, ficara a distancia minima de 20 m (vinte metros) de poc¢os destinados ao
abastecimento e atendidas as condi¢des de impermeabilidade do solo, com profundidade
méaxima de 3,5 metros.

Artigo 193 E proibido depositar residuos sélidos a céu aberto, em lixdes, areas vazias ou
vazadouros.

Artigo 194 O acondicionamento, a remocao e destinacao final dos residuos provenientes de
hospitais, cinicas médicas e odontoldgicas, farmacias, bancos de sangue, laboratorios de
analises clinicas ou outro servico de saude, obrigatoriamente, devem ter tratamentos
diferenciados, em funcédo do alto risco de contaminacao que representam para a populacao.

Paragrafo Unico. Nos servicos de assisténcia a saude é obrigatoria a separacéo, no local
de origem, de residuos considerados perigosos, de acordo com as Normas Técnicas
Especificas, que também devem ser observadas no fluxo interno e armazenamento, sob a
responsabilidade do gerador dos residuos.

Artigo 195 As condigdes sanitarias de acondicionamento, transporte, localizagdo e forma de
disposicdo final dos residuos perigosos, toxicos, explosivos, inflamaveis, corrosivos,
radioativos e imunologicos devem obedecer as Normas Técnicas e estdo sujeitas a
fiscalizacdo dos 6rgdos competentes.

Secéo X
DO SANEAMENTO DA ZONA RURAL
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Artigo 196 N&o havera fossas instaladas com profundidade superior a 3,5m (trés metros e
meio), a menos de 20m (vinte metros) de pocos destinados ao abastecimento ou a menos de
50m (cinquenta metros) de nascentes de agua.

Paragrafo Unico. S6 sera permitida a instalacdo de fossas desde que contem com caixas
de gordura préprias, cumpram as exigéncias de impermeabilidade e obedecam as Normas
Técnicas Especificas, sob pena de serem lacradas pela Vigilancia Sanitaria, sem prejuizo das
sangdes pecuniarias.

Artigo 197 As casas comerciais ou industrias que se instalarem nas zonas rurais estéo
subordinadas as exigéncias deste Codigo, no que Ihes for cabivel.

Artigo 198 As aguas contaminadas ou de procedéncia duvidosa ndo podem ser utilizadas para
irrigacéo de hortas ou pomares.

Secéo XI
DAS AGUAS PLUVIAIS

Artigo 199 E proibida a introducdo direta ou indireta de é&guas pluviais nos ramais
domiciliares, comerciais, industriais ou na rede coletora de esgoto sanitario.

Artigo 200 As aguas pluviais provenientes das calhas e dos condutores dos edificios ou
mesmo das areas descobertas, devem ser canalizadas até as sarjetas, passando sempre por
baixo das cal¢adas.

§ 1° Nas mudancas de direcdo e no encontro de coletores, devem ser construidas caixas
de inspecao.

8 2° As caixas coletoras devem ser dotadas de dispositivo de retencdo de materiais
grosseiros.

Artigo 201 Em areas que estejam em processos de construcdo ou edificacdo, havera, desde o
inicio, estrutura que assegure o imediato escoamento das aguas pluviais.

Artigo 202 Nao é permitida a conducgdo das aguas resultantes de drenagens para 0s ramais

domiciliares ou para a rede coletora de esgotos sanitarios, devendo, no caso, ser conduzidas
através das sarjetas, para a rede publica pluvial.
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Artigo 203 Na instalacéo de sistema de coleta e armazenamento de aguas pluviais devem ser
adotadas medidas que impecam o abrigo ou procriacdo de insetos que sirvam de reservatorios
ou transmissores de doencas.

Secao XII
DAS PISCINAS E LOCAIS DE BANHO

Artigo 204 As piscinas de uso publico e coletivo restrito, tais como: piscinas de clubes,
condominios, associacdes, escolas, hotéis, edificios, condominios fechados e conjuntos
habitacionais devem cumprir as Normas Técnicas Especificas e estdo sujeitas as inspecdes da
Vigilancia Sanitaria.

Artigo 205 As piscinas de uso coletivo devem ter um profissional responsavel para o controle
da satde dos usuarios. Os exames médicos dos frequentadores devem ser realizados pelo
menos a cada trés meses.

Artigo 206 As aguas das piscinas, sejam elas particulares ou de uso coletivo, devem ser
desinfetadas com cloro ou seus componentes devendo apresentar, sempre que a piscina estiver
em uso, um teor de cloro entre 1,0 a 1,5 miligramas por litro, alcalinidade 80 a 120 ppm e pH
de7,2a7,6.

Paragrafo Unico. Se o cloro ou seus componentes forem usados com amdnia, o teor
residual na agua, quando a piscina estiver disponivel para uso, deve ficar entre 1,5 a 2,0
miligramas por litro.

Artigo 207 O controle bacteriolégico sera feito sempre que julgado necesséario pela
Autoridade Sanitaria, devendo o resultado evidenciar auséncia de germes do grupo
COLIFORMES, em amostras de, no minimo, 100ml de agua.

Artigo 208 Nas piscinas publicas € obrigatoria a permanéncia de profissional devidamente
habilitado (salva vidas), além de um responsavel pelas condi¢des sanitérias.

Artigo 209 O responsavel pelas condi¢des sanitarias da piscina publica deve manter registro,
em livro apropriado ou planilhas, a situacao e operacdes de tratamento e controle da dgua.

Secéo XIlI
DO USO DE INSETICIDAS E RATICIDAS
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Artigo 210 S&do obrigatorias, em todos os estabelecimentos passiveis de fiscalizacdo da
Vigilancia Sanitéaria, assim definidos no artigo 11 desta lei, a desratizacdo e a desinsetizacéo,
como forma de prevencéo as doencgas infectocontagiosas.

Paragrafo unico. O controle devera ser feito por empresas especializadas, cadastradas
junto ao 6rgédo de Vigilancia Sanitaria do Municipio ou do Estado, com registro no Conselho
Regional de sua classe.

Artigo 211 As empresas mencionadas no paragrafo unico artigo anterior, apos a conclusédo
dos servigos referidos, emitirdo o Laudo de Desratizagédo e Desinsetizagéo.

Artigo 212 Os servigos de aplicagdo de raticidas, inseticidas etc., devem ser realizados com a
utilizacdo de produtos devidamente registrados no Ministério da Saude e/ou Ministério da
Agricultura, conforme Legislacdo Federal, observadas as restricdes de uso e seguranca
durante sua aplicacéo.

Paragrafo Unico. A manipulacdo destes produtos deve ser feita em local adequado e
por profissional qualificado.

Artigo 213 Somente podem ser utilizados, para fins domésticos, inseticidas, raticidas,
registrados pelo 6rgado Federal competente e classificados como baixa e média toxicidade,
sendo o de alta toxicidade privativo de uso de empresas e entidades especializadas, conforme
Legislacdo Federal vigente.

8 1° Todos os produtos citados no “caput” deste artigo devem conter em sua
embalagem, as palavras basicas, em letras maiusculas: “CUIDADO - PERIGOSO SE
INGERIDO, INALADO OU ABSORVIDO PELA PELE”.

8 2° Nos produtos de alta toxicidade, com venda restrita as entidades especializadas,
devem constar com destaque: “PROIBIDA VENDA DIRETA AO PUBLICO”.

8 3° Todos os estabelecimentos que comercializam produtos de toxicidade, como
inseticidas e raticidas, sdo obrigados a armazena-los na parte mais alta das prateleiras, para
dificultar o alcance de criancas.

Artigo 214 Quando da execucgédo de servi¢os de saneamento, com o emprego de raticida ou
inseticida, a empresa executora deve informar previamente ao cliente, por escrito inclusive, as
caracteristicas e concentragdes dos produtos que serdo utilizados na operagdo. A empresa
executora é obrigada, também, a informar claramente sobre os possiveis sinais e sintomas de
intoxicacdo, medidas emergenciais e antidotos especificos.

Paragrafo Unico. As pessoas responsaveis diretamente pela aplicacéo de inseticidas ou
raticidas, devem, obrigatoriamente, utilizar os Equipamentos de Protecédo Individual (EPI).
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Secéo XII1
DOS LABORATORIOS DE ANALISES CLINICAS E CONGENERES

Artigo 215 Os laboratorios de analises clinicas e congéneres, além das normas
regulamentares que devem ser observadas, deverédo ter entrada independente, ndo podendo
suas dependéncias serem usadas para fins outros que ndo os de suas atividades peculiares, e
precisam dispor de, no minimo, uma sala para atendimento de clientes, uma para coleta de
material e outra para o laboratério propriamente dito, assim como sanitarios para uso publico.

CAPITULO Il
DAS MEDIDAS REFERENTES A CRIACAO DE ANIMAIS

Artigo 216 Na area urbana, s6 serd permitida a criacdo e manutencdo dos seguintes animais
de estimacédo, em numero ndo superior a 5 (cinco) com idade superior a 90 (noventa dias), por
residéncia: cachorro, gato, porco da india, hamster, periquito, tartaruga, coelho, garnise,
codorna e outros animais exaéticos permitidos pela legislacdo ambiental.

§ 1° Os proprietarios de cdes de médio e grande porte devem dispor de canis de
tamanho adequado, com ralos e encanamentos ligados a fossa ou a rede de esgoto sanitario, a
bem de abriga-los.

8 2° A criacdo, alojamento ou manutencdo de animais em quantidade superior ao
estabelecido no caput deste artigo, caracterizar-se-a como canil, gatil, etc, de propriedade
privada.

§ 3° As areas de que trata o paragrafo anterior somente podem estar localizadas fora do
perimetro urbano e ser instaladas apos vistoria técnica, efetuada pela Autoridade Sanitaria que
constatard o tamanho adequado ao fim que se destina, a devida instalagdo de ralos e
encanamentos ligados a fossa ou a rede de esgoto sanitario.

8 4° A limpeza e higienizagdo dos canis domésticos ou dos locais mencionados no
paragrafo segundo deste artigo devem ser feitas diariamente de forma a preservar a salde da
populacéo e evitar o mau cheiro.

8 5° Os proprietarios dos animais que os levarem a passeio Sd0 responsaveis pelo
recolhimento dos dejetos em &rea publica, sob pena de multa e, em caso de reincidéncia a
multa sera aplicada em dobro e o animal podera ser recolhido.

8 6° A criagdo ou manutencdo de qualquer outro animal doméstico ou de animais em
namero superior ao estabelecido no caput deste artigo, depende de prévia autorizagdo da
Vigilancia Sanitaria, que a concederd, se for o caso, sem custo.
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Artigo 217 Estdbulos, cocheiras, pocilgas, granjas e estabelecimentos congéneres s6 podem
ser instalados em zona rural e/ou a critério da autoridade sanitéria.

Paragrafo unico. Atende ao referido no Art. 217 também as areas das chéacaras
localizadas no perimetro urbano, nas quais poderdo criar e manter animais desde que atenda
as normas especificas de vigilancia sanitaria, ndo sendo permitido o abate e/ou
comercializa¢do no local, exceto para consumo proprio.

Artigo 218 N4o séo admitidos animais soltos em vias publicas.

Artigo 219 Os espetaculos de exibicdo de animais, de carater permanente ou temporario,
devem atender as precaucdes e condi¢cdes higiénico-sanitarias basicas e adotar medidas quanto
a seguranca dos espectadores.

Artigo 220 E proibido nas vias e logradouros publicos:

I - amarrar animais em muros, cercas, grades ou arvores;

Il - domar ou adestrar animais;

111 - permanecer com cdes considerados agressivos, sem portar coleira do tipo
enforcadeira e focinheira, em locais onde haja transito ou frequéncia de pessoas.

Paragrafo Gnico. E proibida a entrada de animais em estabelecimentos que
comercializem alimentos ou em estabelecimentos de interesse a salde, exceto 0s animais que
acompanhem portadores de necessidades especiais.

Artigo 221 Para o controle de zoonoses, o proprietéario de animal doméstico é obrigado a:

I - imuniza-lo de doencas determinadas pela Autoridade Sanitéria;

Il - manté-lo em condi¢des sanitérias e de salude compativeis com a preservacao da
salde coletiva e a prevencdo de doencas transmissiveis;

11 - manté-lo distante de depdsitos de alimentos ou produtos de interesse da saude;

IV - encaminha-lo a Autoridade Sanitaria competente (Centro de Zoonoses) no caso de
impossibilidade da manutencdo do animal sob sua guarda;

V - permitir a inspecdo, pela Autoridade Sanitaria ou profissionais do Centro de
Zoonose, das condicdes de saude e sanitarias do animal.

8 1° A autoridade sanitaria tem poder discricionario para determinar o sacrificio do
animal em caso de doenca de zoonose, apds prova soroldgica.

§ 2° Cabe ao proprietario, quando da morte do animal, a disposi¢do adequada do
cadaver ou, se for o caso, 0 encaminhamento ao servigo sanitario competente.
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8 3° Os locais destinados ao recolhimento e confinamento de animais, devem ser usados
exclusivamente para este fim, com observancia das medidas profilaticas, alem de contar com
agua corrente para a lavagem diaria do piso.

8§ 4° Os animais domesticos ferozes devem ser mantidos confinados e os proprietarios
devem fixar placas de adverténcia no alinhamento do lote.

Artigo 222 Séo obrigados a notificar as zoonoses a Vigilancia Sanitaria:

I - 0 veterinario que tomar conhecimento do caso;

11 - o laboratdrio que tiver estabelecido o diagnostico;

I11 - qualquer pessoa que tomar conhecimento do fato, tiver sido agredida por animal
doente ou suspeito ou se acometida de doencas transmitidas por animais.

Secao |
DOS ANIMAIS SINANTROPICOS

Artigo 223 Ao detentor da posse do imovel compete a adocdo de medidas de higiene e
limpeza da propriedade e é obrigado, inclusive, a promover sua desinsetizacdo e a
desratizacdo, quando for o caso, além de evitar 0 acimulo de lixo e material ndo utilizavel que
possam propiciar a proliferacdo da fauna sinantrépica.

Paragrafo Unico. Consideram-se sinantropicos 0s animais que indesejavelmente
coabitam com o0 homem tais como: roedores, pernilongos, pulgas, baratas, carrapatos e outros.

TITULO 1
DAS ACOES DA VIGILANCIA SANITARIA
CAPITULO |
DO ALVARA SANITARIO

Artigo 224 Entende-se por Alvara Sanitario o documento expedido através de ato privativo
do Orgéo Sanitario competente, contendo permissdo para funcionamento do estabelecimento
gue desenvolva qualquer atividade sujeita ao controle sanitario, dentro do corrente ano.

8 1° O Alvara Sanitario so sera conferido aos prestadores de servigos ou pessoas
juridicas cujo empreendimento estiver regular junto a Administracdo Municipal que
comunicard, por escrito, a Vigilancia Sanitaria, afim de agendar a vistoria e apresentar 0s
documentos pertinentes.

8 2° A concessdo ou renovacao do Alvara Sanitario esta condicionada ao cumprimento
dos requisitos técnicos e a vistoria da Autoridade Sanitaria competente.

8 3° O Alvara Sanitario pode, a qualquer tempo, ser suspenso, cassado ou cancelado, no
interesse da salude publica.
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Artigo 225 A expedicdo do alvard de funcionamento e localizacdo esta condicionada
necessariamente, inclusive, a expedicdo prévia do Alvard Sanitério, salvo legislacdo
especifica.

Artigo 226 Para concessdo do Alvara Sanitario, o estabelecimento deve observar as normas
de controle higiénico e sanitario estabelecidas por este Cédigo, no que lhe couber.

Artigo 227 A Vigilancia Sanitaria Municipal cobrara taxa de inspec¢do anual de acordo com
os valores fixados no Anexo |, independente de libera¢do ou ndo do Alvara Sanitéario.

Artigo 228 O Alvara Sanitario pode ser cassado, se constatadas atividades diferentes daquelas
para as quais foi licenciado ou se constatadas inobservancias ao estabelecido neste Codigo.

Artigo 229 Se cassado o Alvara Sanitario, pela autoridade competente, o estabelecimento sera
imediatamente lacrado, total ou parcialmente.

Artigo 230 E obrigatoria a exposicdo do Alvara Sanitario em local visivel.

Artigo 231 A Secretaria Municipal de Obras € obrigada a comunicar o Departamento de
Vigilancia Sanitaria sempre que receber um processo para liberacdo de construcdo de
qualquer estabelecimento de interesse a saude.

Artigo 232 Compete a Secretaria Municipal de Saude, através da Vigilancia Sanitéria,
interditar toda a construcdo ou imovel que, pela insalubridade, ndo ofereca as indispensaveis
condicdes de higiene e seguranca.

CAPITULO Il
DA EDUCAGCAO SANITARIA

Artigo 233 A Secretaria Municipal de Saude estabelecera programas de educacéo sanitéria,
utilizando recursos capazes de criar ou modificar habitos e comportamentos do individuo e da
sociedade em relacéo a saude e higiene.

Paragrafo Unico. Quando organizados ou executados por particulares ou entidades da
administracdo municipal, os trabalhos de educagédo sanitaria serdo orientados pelos Orgaos
sanitarios competentes.

Artigo 234 A educacdo sanitéria é considerada meio indispensavel para o éxito das atividades
de saude, desenvolvidas em nivel central, regional ou local.

48



Paragrafo Unico. A educacdo sanitaria sera objeto de ensino e difusdo pelos
professores, visando os individuos em formacao, mais suscetiveis a criacdo e conservacao de
habitos ou comportamentos relacionados com a defesa da saude.

CAPITULO Il ]
DA PREPARACAO DE PESSOAL TECNICO

Artigo 235 A Secretaria Municipal de Salide compete a preparacdo de pessoal técnico
destinado ao servico de satde publica, em consonancia com a Legislacdo Federal especifica.

§ 1° A Secretaria Municipal de Salde implementard os programas de educacao
continuada e treinamento em servigos, para suprir as deficiéncias técnicas e operacionais
detectadas pelo servico de satde.

§ 2° E de responsabilidade da Secretaria Municipal da Salde equipar a Vigilancia
Sanitéaria e manter funcionarios preparados e habilitados, em nimero suficiente a atender as
necessidades do municipio.

CAPITULO IV
DAS INFRACOES E PENALIDADES
Secao |
DAS INFRACOES

Artigo 236 Constitui infracdo toda agdo ou omissdo, voluntéria ou involuntéria, que leve a
inobservancia das disposicdes e preceitos estabelecidos ou disciplinados por esta Lei, ou pelas
normas dela decorrentes, assim como o ndo cumprimento das exigéncias determinadas pelo
Orgdo competente, tendo em vista a melhor convivéncia e coexisténcia entre os cidadaos.

Artigo 237 Responde pela infracdo quem por acdo ou omissao lhe deu causa, concorreu para
sua pratica ou dela se beneficiou.

Paragrafo Unico. Exclui a imputacdo de infracdo a causa decorrente de for¢a maior ou
proveniente de eventos naturais ou circunstancias imprevisiveis que vierem a determinar
avaria deterioracdo ou alteracao de locais, produtos ou bens de interesse da satde publica.

Artigo 238 As infracOes classificam-se em:
I - leves — aquelas em que forem beneficiados por circunstancia atenuante;
Il - graves — aquelas em que forem verificadas duas ou mais circunstancias agravantes;
111 - gravissimas - aquelas que causarem danos diretamente & satde da populacéo e/ou
sejam reincidentes.
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Artigo 239 Quando o infrator for integrante da administracdo puablica, direta ou indireta, a
Autoridade Sanitéaria notificard o superior imediato do infrator e, se ndo forem tomadas as
providéncias para a cessacdo da infracdo, no prazo estipulado, a autoridade sanitaria
comunicard o fato ao Ministério Publico, com cépia do processo administrativo instaurado
para apuracgédo do ocorrido.

Paragrafo Unico. As infracdes sanitarias que também configurarem ilicitos penais serdo
comunicadas a autoridade policial e ao Ministério Publico.

Artigo 240 As infracbes das disposicdes legais e regulamentares de ordem sanitéria
prescrevem em 05 (cinco) anos.

8 1° A prescricédo se interrompe pela notificagdo ou outro ato da autoridade competente
que objetive a apuracdo da infracdo e consequente imposi¢do da pena.

8 2° Nao corre o prazo prescricional enquanto houver processo administrativo pendente
de deciséo.

Secéo Il
DAS PENALIDADES

Artigo 241 Sem prejuizo das san¢fes de natureza civel ou penal cabiveis, aos infratores desta
Lei e das normas dela decorrentes, serdo impostas, alternativa ou cumulativamente, as
seguintes penalidades:

| — adverténcia;

Il - multa;

111 - reducdo da atividade;

IV - inutilizacdo de produtos;

V - interdi¢do temporéaria ou definitiva das atividades incompativeis com as normas
legais (federal, estadual ou municipal) pertinentes a coletividade em geral bem como ao
patrimdnio publico, mesmo que o problema tenha sido detectado em depdésitos de mercadorias
ndo destinadas a venda tais como: galpdes, residéncias ou outros;

VI - cassacdo da licenca, da autorizagdo de funcionamento e do alvaré sanitério;

VII - embargo;

V111 - apreensdo dos instrumentos utilizados na prética da infracdo e dos produtos dela
decorrentes;

IX - remogdo das atividades incompativeis com as normas estabelecidas nesta Lei e das
normas dela decorrentes;

X - reparacdo e indenizacdo dos danos causados ao meio ambiente e a coletividade em
geral, bem como ao patrimonio publico;

XI - perda ou suspensao dos incentivos fiscais;
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XII - a notificacdo tera validade de seis meses, para fins de reincidéncia especifica, da
qual decorrera, automaticamente, multa.

8 1° As sangOes previstas neste artigo serdo aplicadas pela Autoridade Sanitéria
competente.

8 2° A apreensdo consiste na tomada dos objetos que constituem prova material de
infracdo aos dispositivos estabelecidos nesta Lei, lavrando-se termo préprio contendo a
descricdo dos produtos apreendidos.

§ 3° Aos produtos em geral, cujo prazo de validade esteja expirado serd procedida a
imediata inutilizacdo e o estabelecimento, em caso de reincidéncia, sera multado em 30 VRM.,
O valor estabelecido serd& multiplicado pelo numero de infracdes cometidas pelo
estabelecimento.

8§ 4° Os produtos que apresentem irregularidades em seu rétulo e/ou embalagem quanto
a composicao, conservacdo, datas de fabricacdo e validade, serdo apreendidos e inutilizados
pela Vigilancia Sanitaria ou 6rgdo competente.

Artigo 242 Na aplicacdo das penalidades seréo considerados os seguintes fatores:

| - atenuantes:

a) arrependimento eficaz do infrator, manifestado pela espontaneidade em reparar ou
limitar o dano causado, comunicando pessoalmente a autoridade competente;

b) observancia no local, de principios relativos a utilizacdo adequada de recursos
naturais disponiveis e preservacao do meio ambiente;

¢) a acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecu¢do do evento;

d) comunicacado prévia as autoridades competentes, pelo infrator, de perigo eminente de
degradacéo ambiental;

e) colaboracdo com os fiscais encarregados pelo controle ambiental.

Il - agravantes:

a) se o infrator é reincidente ou cometer infracdo de forma continuada;

b) ter o0 agente cometido infracdo para obter vantagens pecuniarias;

¢) o infrator coagir outrem para a execugao material da infracéo;

d) ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou ma fé;

e) ocorréncia de efeitos sobre a propriedade alheia;

f) a infragéo atingir area de protecéo legal;

g) utilizar-se o infrator, das condigdes de agente publico para a pratica de infracéo;

h) o emprego de métodos cruéis no abate e captura de animais;

1) tentativa de eximir-se de responsabilidade atribuindo-a a outrem;

j) ter o infrator cometido a infracdo para obter vantagem pecuniaria decorrente de acao
ou omissdo que contrarie o disposto nesta lei;

k) ter a infragdo consequéncias calamitosas a saude publica;
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Paragrafo unico. Para fins de gradacdo da pena, serdo considerados os seguintes
fatores:

a) a maior ou menor gravidade de infracéo;

b) as circunstancias atenuantes e agravantes;

c) os antecedentes do infrator, com relacdo ao disposto na Lei, ou em sua
regulamentacéo.

Secéo 111
DAS MULTAS

Artigo 243 O recurso administrativo deve ser instruido com o auto de infracdo e suspende o
prazo para 0 pagamento das multas impostas, até sua decisao final.

Artigo 244 O néo recolhimento tempestivo, das multas aplicadas, implica no encaminhado
para protesto em cartorio, anotacdo em SPC ou Serasa, na forma da Lei.

Artigo 245 A pena de multa serd graduada de acordo com a gravidade da infragdo, levando
em conta a complexidade do caso e sera aplicada nos seguintes valores:

I - nas infracdes leves, 15 a 60 VRM,;

Il - nas infragdes graves, 61 a 120 VRM;

111 - as infracdes gravissimas, 121 a 1000 VRM.

Paragrafo Unico. Nos casos de reincidéncia os valores acima serdo aplicados em dobro
e, em caso de embaraco ou impedimento da agéo fiscal, em triplo.

Artigo 246 Para imposic¢do de pena de multa e sua graduacdo, a Autoridade Sanitaria levara
em conta:

| - as circunstancias atenuantes ou agravantes;

Il - a gravidade do fato, tendo em vista as suas consequéncias para a saude publica;

I11 - os antecedentes do infrator, quanto as normas sanitarias;

IV - a localidade e a regido onde ocorrer & infracéo;

V - a capacidade econémica do infrator.

Artigo 247 S&o circunstancias atenuantes:

I - ndo ter sido a acdo do infrator fundamental para a ocorréncia do evento;

Il - procurar o infrator, imediatamente, por espontanea vontade, reparar ou minimizar as
consequéncias do ato lesivo a saude publica que Ihe foi imputado;

111 - ser o infrator primario na pratica de ilicito de natureza sanitaria;

IV - a incapacidade do agente para entender o carater ilicito do ato praticado.
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Artigo 248 Séo circunstancias agravantes:

I - o infrator ser reincidente na préatica de ato lesivo a salde publica;

Il - ter o infrator cometido a infracdo para obter vantagem pecuniaria decorrente do
consumo, pelo publico, de qualquer produto em desacordo com o disposto na legislacéo
sanitaria;

111 - coagir outrem para a execugdo material da infracéo;

IV - ter a infracdo consequéncias calamitosas para a satde publica;

V - deixar o infrator, tendo conhecimento de ato lesivo a saude publica, de tomar as
providéncias de sua alcada tendentes a evita-lo;

VI - ter o infrator agido com dolo, fraude ou ma-fe.

Artigo 249 Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicacdo da pena
sera considerada em razdo das circunstancias que sejam preponderantes.

CAPITULO V
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO
Secao |
DO AUTO DE INFRACAO

Artigo 250 Constatada irregularidade configurada como infracdo sanitaria, a Autoridade
Sanitéria, no exercicio da acdo fiscalizadora, lavrara, de imediato, no local em que for
verificada a infracdo ou na sede da reparticdo sanitaria, 0 auto da infracdo sanitaria, que
contera:

I - local, data e hora da lavratura do auto de infracéo;

Il - nome da pessoa fisica ou denominacdo da pessoa juridica autuada, especificando o
seu ramo de atividades, enderego e demais elementos necessarios a sua qualificagdo civil;

111 - descricdo do ato ou fato constitutivo da infracéo, seu o local e data;

IV - indicacdo do dispositivo legal ou regulamentar transgredido;

V - a pena a que estéa sujeito o infrator;

VI - serd dada ciéncia ao autuado de que responderd pelo fato, em processo
administrativo;

VII - assinatura do autuado ou, na sua auséncia, por quem o represente e, em caso de
recusa, sera procedida a consignacdo do fato pela autoridade autuante;

VIl - o prazo serd de 15 (quinze) dias para apresentacdo de defesa, recurso ou
impugnacéo do auto de infracao.

Paragrafo anico. O fiscal sanitario é responsavel pelas declarac6es que fizer no auto de
infracdo, sendo passivel de punicdo, por falta grave, em caso de falsidade ou omissdo dolosa.
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Artigo 251 Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao interessado, este
devera ser cientificado do auto de infracdo por meio de carta registrada ou por edital.

Paragrafo Unico. O edital de que trata este artigo sera publicado uma Unica vez, na
imprensa de circulacdo local, considerada efetiva a notificacdo 05 (cinco) dias apos
publicacéo.

Artigo 252 As omissdes ou incorrecfes do auto ndo acarretardo a sua nulidade quando do
processo constar elementos suficientes para a determinacéo da infracdo e do infrator.

8§ 1° A assinatura ndo constitui formalidade essencial a validade do auto, ndo implica em
confissdo e nem sua recusa agravara a pena.

§ 2° O auto de infracdo sera encaminhado a Secretaria Municipal de Salde para
instauracdo do processo administrativo sanitario.

Secéo Il
DA DEFESA

Artigo 253 As infracdes a legislacdo sanitaria, contidas no auto de infracdo, serdo apuradas
através de processo administrativo conduzido por Comissdo composta de 03 (trés) membros,
designados pelo Secretario Municipal de Salde, que indicara dentre eles o Presidente da
Comissao, e este designara o Secretario.

Paragrafo unico. A Comissdo Julgadora sera composta por:

I - 01 (um) membro da Vigilancia Sanitaria Municipal;

Il - 01 (um) membro do Departamento Juridico da Prefeitura Municipal; e
111 - 01 (um) membro da Secretaria de Finangas.

Artigo 254 A defesa poderd ser interposta pelo autuado, devidamente fundamentada e
acompanhada dos documentos que julgar necessarios, no prazo de 15 (quinze) dias, contados
da data de ciéncia da lavratura do auto de infragdo, devendo ser escrita e dirigida ao Secretario
Municipal de Salde.

Artigo 255 A autoridade competente, analisando os fundamentos e documentos da defesa,
podera recebé-la com efeito suspensivo quanto as penalidades.

Artigo 256 A Comissao Processante remetera a defesa recebida, em 05 (cinco) dias, ao fiscal
autuante, para manifestagdo, também em 05(cinco) dias.
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Artigo 257 Retornando os autos do processo, a Comissdo Processante apreciara a defesa, as
provas, e demais elementos do processo, e elaborard relatério justificando resumidamente sua
conviccao.

8 1° O relatério serd sempre conclusivo quanto a procedéncia ou ndo do auto de
infracdo.

§ 2° Reconhecendo a procedéncia do auto de infracdo, a Comissdo indicara o
dispositivo legal ou regulamento transgredido, bem como as circunstancias agravantes e
atenuantes e a pena ser aplicada.

Artigo 258 O processo, j& devidamente acompanhado do relatério da Comissdo, serd
remetido ao Secretario Municipal de Saude para julgamento, no prazo de 05 (cinco) dias.

Paragrafo unico. O prazo estabelecido no caput poderd ser prorrogado por igual
periodo, caso a Comissdo Processante ou a autoridade julgadora entenda serem necessarios
maiores fundamentos ou requeiram outras diligéncias.

Artigo 259 Acolhida a defesa, o auto de infracdo sera julgado improcedente e a penalidade
sera afastada, encerrando-se 0 processo administrativo.

Artigo 260 Mantido o auto de infracdo, apds o julgamento da defesa, o autuado podera
recorrer junto ao Conselho Municipal de Saude.

§ 1° Nao havendo recurso serd lavrada a multa, e oportunizado o seu pagamento ao
infrator, no prazo de 30 (trinta) dias.

§ 2° Lavrada a multa e ndo paga no prazo legal o processo sera encaminhado para
protesto em cartério, anotacdo em SPC ou Serasa, na forma da Lei.

§ 3° O pagamento da multa, ndo desobriga o cumprimento das exigéncias sanitarias, e 0
infrator esta sujeito a multas progressivas de acordo o artigo 248, podendo chegar a interdi¢éo
do estabelecimento e/ou atividade.

8 4° Quando a pena for obrigacdo de fazer ou ndo fazer qualquer obra ou servico, o
infrator sera intimado para, no prazo de 07 (sete) dias Uteis iniciar o cumprimento e conclui-lo
em prazo razoavel.

8 5° Esgotados os prazos do pardgrafo anterior, sem que o infrator tenha cumprido as
obrigagdes, a Prefeitura, pelo seu 6rgdo competente, providenciard a execucdo da obra ou
servico de interesse a saude publica, sendo as despesas de responsabilidade do infrator,
acrescidas de 30% (trinta por cento) a titulo de taxa de administragdo, que deve ser quitada em
10 (dez) dias uteis, sob pena de protesto em cartorio, anotacdo em SPC ou Serasa, na forma da
Lei.

Secéo 111
DOS RECURSOS
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Artigo 261 Da decisdo que mantiver o Auto de Infracdo caberd recurso ao Conselho
Municipal de Saude no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, que julgara o processo de acordo com a
legislacdo pertinente.

Paragrafo anico. O drgdo colegiado competente tem prazo de 30 (trinta) dias para
julgar os recursos interpostos na forma desta Lei.

Artigo 262 O recurso junto ao 6rgdo colegiado, depois de decidido, encerra a esfera recursal
em ambito administrativo.

Artigo 263 A Vigilancia Sanitaria em conjunto com a Secretaria Municipal de Salde e o
Conselho Municipal de Saude, tomara todas as medidas cabiveis para fazer cumprir as
penalidades constantes do auto de infragéo.

TiTULO I
DAS DISPOSICOES FINAIS

Artigo 264 Com o intuito de manter a estética e a higiene publica fica:

I - vedado o escoamento de aguas servidas das areas construidas para os locais publicos;

Il - vedado construir instalacBes sanitarias sobre riachos, corregos ou qualquer curso
d’agua;

I11 - 0 ocupante, a qualquer titulo, é responsavel pela limpeza e conservacdo do imovel
e, especialmente, dos aparelhos sanitarios, esgotos, canalizacdo e depdsitos de agua, dentro da
area do imovel;

IV - permitida a interdicdo de piscinas pelo descumprimento das normas estabelecidas
por este Cddigo, ou quando confirmada qualquer pratica que ofereca riscos a saude publica.

Paragrafo Unico. A inobservancia deste artigo acarretara nas multas estabelecidas pelo
0 artigo 251.

Artigo 265 A autoridade sanitaria, sempre que julgar necessario, solicitara protecdo policial
para fazer cumprir o disposto nesta Lei.

Artigo 266 O Poder Executivo Municipal firmara convénios com 6rgaos estaduais e federais
de saude, buscando atuacdo conjunta e melhor aplicacdo das normas estabelecidas por este
Cadigo.

Artigo 267 O Poder Executivo Municipal e o Conselho Municipal de Saude fardo ampla
divulgacdo do texto desta Lei a todos os segmentos da sociedade.
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Artigo 268 Séo partes integrantes desta Lei, 0s seguintes anexos:
I - Anexo | — Atividades da Vigilancia Sanitaria Municipal;
Il - Anexo Il — Modelo de Alvara Sanitario, a ser expedido por decreto.

Artigo 269 Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacéo.

Artigo 270 Revogam-se as disposi¢des em contrario, em especial a Lei Municipal n® 042/98.

PREFEITURA MUNICIPAL DE CARLINDA - MT
Em, 09 de agosto de 2.013.

GERALDO RIBEIRO DE SOUZA
Prefeito Municipal
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ANEXO |

TABELAS

Taxa para Licenga para Localiza¢do e Funcionamento Sanitario (Alvard)

ESTABELECIMENTOS VRM
Acougues, depoésitos de carne, casas de carnes, aves abatidas, | 5
peixarias e congéneres.

Bares, Lanchonetes, Pastelarias 5
Depdsitos, Distribuidores e Transportadores de  Alimentos, | 5
Atacadistas e Similares

Estabelecimentos especializados em marmitaria. 5
Feiras Livres, Feiras de Comidas Tipicas, Feira d Arte e Artesanato e | 2
Similares

Hotéis, Hospedarias, Motéis, Pensdes, Pensionatos e Congéneres 5
Industrias de Alimentos 7
Mercados 5
Padarias, Sorveterias, Confeitarias e Congéneres 5
Restaurantes, Boates, Churrascarias, Pizzarias e Congéneres 5
Supermercados 7
Comeércios Ambulantes e Congéneres 2
Outros estabelecimentos de alimentos 2
Academias de Ginéstica, Musculacdo, Condicionamento Fisico e | 5
Congéneres

Clubes Recreativos, Centros Esportivos, Pragcas de Esportes, Casas | 5
de Espetaculo, Templos Religiosos e Similares.

Institutos e Saldes de Beleza, Cabeleireiros, Barbearias, Casas de | 5
Banho, Lavanderias e Similares.

Estabelecimentos de Ensino e Similares. 5
Agéncias Funerarias, Necrotérios, Salas de Anatomia Patologica, e | 5
Cemitério.

Estabelecimentos Produtores e Fracionadores de Saneantes | 5
Domissanitarios.

Estabelecimentos Distribuidores de Saneantes Domissanitarios e | 5
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Cosmeéticos.

Estabelecimentos Aplicadores de Saneantes Domissanitarios e
Agrotoxicos.

Empresas Transportadoras de Saneantes Domissanitarios e
Agrotoxicos.

Lavanderias.

Madeireiras, Marcenarias, Marmorarias, Carvoarias, Olarias,
Ourivesarias, Oficinas em geral, Lavas-Jatos, Limpa Fossas,
Artefatos de Cimento, e Graficas.

PREFEITURA MUNICIPAL DE CARLINDA - MT

Em, 08 de novembro de 2.013.

GERALDO RIBEIRO DE SOUZA
Prefeito Municipal
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